LLUIS SERRA

del viidela vinya

§ O busqueu €n aquest

. article un estudi pro-
N fund, ni un treball
y 2 3 rigords o cientific al
voltant de la vinicultura. A vega-
des la curiositat ens empeny a cer-
car petits detalls, fets puntuals,
anécdotes que fan d’una cosa
seriosa un petit divertiment.

Hem d’anar a buscar la cultu-
ra del vi en el més pregon de la his-
toria de la humanitat, i aix{ llegim
en el primer llibre de I'Antic Testa-
ment qll(.’ l'-'] SCD}’()T dCSPréS dC cas-
tigar els mortals amb el Diluvi
(amb aigua, naturalment) fa un
pacte amb el patriarca Noe¢ i
aquest va plantar la primera vinya
(cap. 9 ver. 20). També sabem pel
mateix llibre que ell és el primer
mortal a engatar-se amb els vapors
etilics.

Ja dintre de la historia estricte
i per a les nostres contrades, els
romans ¢n ]CS seves Vi]']CS; PI'CCU—
sores dels nostres masos, a més de
cereals i lolivera, es dediquen a
cultivar la vinya i els nostres vins
eren coneguts arreu, i aixi devia
continuar durant segles. Ja més
recentment, el 1844, Pascual Ma-
doz en el seu Diccionario diu que a
Argentona es recollien 10.000 car-
gues de vi a I'any, imagineu, més
de 1.200.000 litres, aixé en una
poblacié que rondava els 2.000
habitans, déna uns 600 litres per
cap.

El gran estudiés de temes
argentonins, en Julid Pinart, deia
que havia fet els seus calculs sobre
les rases, aquelles tires de marges
que es feien per a evitar l'erosié del
terreny i a la vegada assaonar els
ceps, doncs bé, posades en filera

una rera 'altra haurien arribat d’a-

qui a Andalusia. He fet els meus
calculs i, evidenment, no anava
errat.

Argentona va ser un poble que
amb voluntat i sacrifici, de mica
en mica, va superar les diferents
plagues que van atacar les vinyes,
I'oidium, el mildium 1 el gran
desastre de la fil-loxera, i va conti-
nuar immers en la cultura del vi,
de la “nostra” petita cultura del vi.
Jo recordo aquells homes que en
ple hivern i per a superar el fred,
de bon mati, bebien un tupf de vi
escalfat. En el temps de la verema,
les nostres avies amb el most fabri-
caven l'arrob que era una ex-
cel-lent confitura. Quan la canalla
arribava a casa amb cls genolls
pelats, fruit d'alguna ensopegada,
un bon raig de vi a la ferida era I'd-
nic desinfectant i, després, venia el
berenar, una llesca de pa amb vi i
sucre. I no hi havia millor recons-
tituent que fer una novena bevent
un ou dintre un gotet de vi. Per
altra banda, les picades d'insectes
i els grans al-lérgics es tractaven
amb una bona frega de vinagre i
aixd anava com oli en un llum.

Totes les cases de pages i mol-
tes de dins el casc urba, criaven
animals de corral, principalment
conills, i aquests consumien la
brisa, el gra de raim assecar al sol i
quan s'esgotaven les existencies, els
Il]agatZCIlls df grﬂ dﬁ Iﬂ nostra
poblacié, en feien portar en grans
quantitats d'altres llocs, principal-
ment del Penedes, d’aixd en séc
testimoni directe.

El vi argentoni tenia una peti-
ta picantor que el feia agradable al
paladar, potser eren uns graus d’a-
cidesa, no séc cap expert, i aquf ve

a tomb explicar-vos un secret que

DRV send —(otubre 20047,

un dia va revelar el senyor Duran

de Mataré, que era un exportador
de vins i, sobretot, de vinagres
molt famosos. Deia que quasi la
totalitat de vi que comprava a
Argentona li servia (i aqui que
ningi es posi les mans al cap) per
rransfﬂrn]ar—lﬂ cn CI seu rCCUnC'gUl’
vinagre, es veu que aquella acidesa
era idonia per a fer-lo.

Aquest celler de Mataré, en la
década dels 50, va editar un calen-
dari il-lustrat pel gran dibuixant
Manuel Cuyas (aquell dibuixant
de corbata de “pajarita” i etern
fumador de pipa) que en una
lamina reproduia el rostre d'un
celebre carreter de Martaré anome-
nat Sadurni, detallant la quantitat
d’hectolitres de beguda espirituosa
que havia consumit al llarg de la
seva dilatada vida i 'emmarcava
amb aquesta frase lapidaria que no
és res més que un estirabot: “El vi
és lallet dels vells i un apar sense vi

és com un dia sense sol”.

Verema 2004 al
Celler de Can Serra
del Puig
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QUEVIURES-CANSALADERIA
EMBOTITS i FIAMBRES
D'ELABORACIO PROPIA

CASA

FONTCUBERTA

ESTABLERTA DES DE 1892

Tel. 93 797 03 07 - 08310 ARGENTONA

CANSALADERIA - XARCUTERIA - QUEVIURES

Can Valls

Tel.: 93 797 02 07 - Fax 93 797 01 70

Carrer Gran, 39 - Argentona

GRANJA FORMIGA D’ARGENT
1i2
\_ e

C/. Dr. Farrero, 16 - Tel. 93 797 00 71
C/. Puig i Cadafalch, 3 - Tel. 93 797 20 50
08310 ARGENTONA

Restaurant
Banquets i convencions
C an Sales polivalents
» Cursos de cuina
Club Gastrondomic
_/—— Servei de catering
LA FONDA D’ARGENTONA

Passeig Bar6 de Viver, 56 - 08310 Argentona
Tel.: 93 797 40 08 - Fax: 93 756 13 60

Cansaladeria
Xarcuteria

Pilar

Plaga de Vendre, 6 - Tel. 93 797 09 06 - ARGENTONA

CUINATS
PLACA NOVA

Obert cada dia de la setmana (excepte dilluns)

Menu diari: 700.- ptes.
(excepte dissabtes i festius)

Pollastres a I"ast = Assortit de plats = Plats per encarrec

C/. Les Parres, 7 - Tel. 93 797 15 54 - 08310 ARGENTONA

Ma. Antonia

Fruites i verdures

Portem
comandes
a domicili

Plaga de Vendre, parades 112
Telefon 93 756 10 34
08310 ARGENTONA

Coft -

i Complements
ARGENTONA
Carrer Gran, 46 * Tel/Fax 93 797 10 50 - ARGENTONA

CRIANCA,
MATANCA
| ELABORACIO
PROPIA

Ramaderia Argentona, S.A.

Tels. 93 797 02 57
93 797 02 59
93 799 64 55

Ronda Exterior, s/n.
Argentona

la sabateria

Ma Angels Espelt Coll

Carrer Gran, 7 * Tel. 93 756 12 94 « ARGENTONA




