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FENT HISTORIA

Durant molts segles Iz vinya ha estat un cultiu important
al Maresme. Important pels grecs i molt estimat pels ro-
mans, sens dubte influit per les favorables condicions clima-
tiques de la comarca i la seva estratégica posicid respecte els
centres de consum.,

Pujadas, en les seves “‘cronicas de Catalufia”, afirma que
¢ls senadors romans anteriors a 'época del triumvirat classi-
ficaven els vins del Maresme entre els millors del seu temps.
També els esmenta el poeta Marcial en llurs epigrames. Exa-
minant els arxius de la catedral de Barcelona trobem noti-
cia de que eren també els preferits dels clergues i la noblesa
catalano-aragonesa de I'Edat Mitjana.

Tota la documentacié que hom posseeix relativa a 1'ex-
plotacié agriria de la comarea demostra que la vinya n'era
el principal cultiu i segons dades de 1778 es repartia aixi:

Alella .. ..................... 29554 Hes.
Premid ...........0 000 iiun.nn. 282°00 Hes,
Matard .. ...... ... . 384’60 Hes.
ATCIYS . . . i e e 262710 Hes
St.CebriadeVallalta . . ........... 149°14 Hes.
Pineda .............. ... ... 17054 Hes.

De tota manera, fou a finals del segle XiX quan la vinya
assoli’ les cotes més altes d’implantacié a la zona degut a
I'aparicié, el 1865, de 1a plaga de la fil loxera a Europa i que
afectid principalment Franga assolant els seus conreus a una
mitjana de 85,000 Hes. per any. L’augment dels preus que
degut al desastre francés, proveca la demanda d’aquest pars,
motivd la plantacid accelerada de vinyes, adhuc en les
zones més altes de la comarca. Encara que hom sabia que la
inica manera de combatre la plaga de forma eficag era la
substitucié de la vinya euro-asidtica per ceps americans re-
sistents a la filloxera, els nostres pagesos optaren per la
plantacié indiscriminada en base a ceps autdctons, amb la
qual cosa, en molts casos, hom facilita la invasié.

Precisament a finals de 1879, i quan acabava de manifes-
tarse el primer focus filloxéric a I'Emporda, els comer-
ciants francesos recorrien les nostres zones vinicoles, i sense
fixar4e en preus ni classes, adquirien tot el vi que podien
trobar. Era natural que hom s’aprofités d’aquests preus tan
alts i també era dificil el proposar als pagesos i terratinents
que arrenquessin Hurs vinyes per a replantar amb soques
americanes, i, en conseqiiéncia, estar uns anys sense obtenir
collita.

A causa d'aquesta conjuntura econdmica, la vinya al Ma-
resme arriba a representar, el 1890, ¢l 35 per cent de tota la
superficie comarcal, arribant hom a comptabilitzar-ne
11.000 Hes, de cultiu, .

Ja hem dit que el 1879 havia estat descobert el primer
brot fil.loxéric a ’Empordi, i ja 'octubre de 1882 hom de-
tectd la infeccié a les portes del Maresme, concretament a
Tordera, dins de la provincia de Barcelona, que es dond a
soques joves, d’implantacio recent. Quedava clar que 'ex-

pansié del flagell s’hauria vist afavorida pels mateixos viti-
cultors que, en el sen afany de noves plantacions, no tenien
en compte 5i els serments que utilitzaven procedien de loca-
litats afectades.

Aquest increment de 1a vinya, parallel com veiem al de
la implantacié de la filloxera, fou la causa de canvis pro-
funds tals com Paugment demografic a Ia comarca que arri-
b a triplicar la seva poblacié durant el segle XIX;les renova-
des relacions contractuals tals com parceria, masoveria, ar-
rendament i molt especialment el contracte de ‘“‘rabassa
morta”,

La “rabassa morta™ tenia com a objecte la cessi6 al pagés
per part d’un propietari d’un terreny de bosc 0 erm amb Ia
finalitat de que hi plantés vinyes i les treballés mentre vis-
quessin els ceps plantats. Aquest contracte d’origen secular
arreld fort al Maresme i llurs condicions motivaren un aug-
ment extraordinari de les terres que eren utilitzades per a
cultiu, de [z riquesa col.lectiva la qual millord el nivell de vi-
da del pagés, el qual passd a ser semipropietari de les terres
que cultivava en lloc d'un simple jornaler.

R T . AT S ety

Tant la plantacié com els treballs propis del cultiu de la
vinya eren fets per sistemes molt rudimentaris, ja que fins
ben entrada la meitat del segle XIX, quan aparegué massiva-
ment Pofdium, hom no comengd a ensofrar la vinya atés
que fins aleshores hom no coneixia cap tractament per a
atacar les malalties. Els sistemes de verema i posterior elabo-

-racié del vi, eren poc perfeccionats. Hom coneixia les prem-

ses, perd des de la primera meitat del segle XIX comengaren
a ser utilitzades les grans premses de viga les quals represen-
taren un notable progrés tant en la quantitat de most obtin-
gut com en la seva qualitat.

La major part del vi produit en la zona era absorvit pel
consum local i la resta era destinada a I'exportaci6 arribant
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a tenir en aquella época prestigi de renom internacional el
d’Alella i Matard,

Desgraciadament la fil loxera envai totalment les vinyes
del Maresme i, ja el 1886, es trobava a Badalona. Per acabar
de completar aquest panorama tan desolador, el 1880, havia
aparegut una tremenda plaga de mildium que s'estengué ra-
- pidament pel litoral. La gran crisi en la qual aquest desastre
sumi el camp de] Maresme, i e] catald en general, coincidi
amb el progressiu augment de la crisi agricola europea que
des de 1870 s’anava desenvolupant ripidament. Hom passi
d’una exportacié global de 7 milions d’hectolitres de vi, el
1888, a la fi de tota exportacié en caducar ¢l tractat comer-
cial amb Franga, el 1892, en virtut del qual els vins espa-
nyols havien substituit 'exigaa produccié propia del pafs
vei. La situacié, tant dels propietaris com dels rabassaires,
s'anava deteriorant paulativament, i a més entre ells sortiren
fortes tensions. La pugna que histdricament havien anat
mantenint sobre els termes del contracte de “‘rabassa morta”
(qliestié rabassaire} poc a poc s'and apagant davant la neces-
sitat de la replantacié amb soques americanes a fi d'intentar
el rellancament del sector viticola. La replantacié motivd
una transaccié necessaria entre les dues parts, Consist{ per
un costat, en una millora dels pactes perd per l'altre Ia terra
era cedida en régim de parceria. En alguns casos el pagés
aconsepuia que el propietari augmentés la seva aportacié
monetdria a fi d’ajudar la replantacié que havia de costar
més diners degut a la utilitzacié intensiva d'adobs, sofre i
sulfat de coure que exigia la nova soca americana. En molt
poques ocasjons el propietari pagi la totalitat de la replanta-
ci6, perd redul el seu rabassaire 2 la condicié de simple par-
cer amb un contracte de duracié anual la perllongacié del
gual només depenia d’aquell.

A aquestes dificultats, el pagds hi havia d’afegir les ame-
naces del fisc ja que, adhuc en situacié tan preciria com
aquella, 'Estat continuava exigint el pagament de tots els
tributs, trobant-se insolvent a I’hora de fer-los efectius. Les
confiscacions i subhastes de finques assoliren un nombre
tan elevat que el 21 de juny de 1885 hom aprova una llei
per la qual les finques replantades amb soques resistents a la
contamiancid fil. loxérica quedaven exemptes d’impostos.
Bo i aixi, segons I'Institut Agricola Catali de Sant Isidre, el
1888 hi havia un total de 418.465 finques embargades.

Alternativament z la replantaci6é amb soques americanes,
. hom proposi la del garrofer o l'olivera. El Maresme hom

opta per la del primer com a conreu de secd a la vegada que-

durant tota la primera meitat del segle XX hom porta a ter-

me unz intensa labor d’anivellament de terresi obertura de

pous de reg a fi d’augmentar el seu rendiment. La superficie
de regadiu passé de 780 hes., a principis del segle XX a
5.500 hes. el 1970,

Cooperativa Alella Vinicola

La replantacié de la vinya al Maresme, amb soques ame-
ricanes, només fou feta a Alella, Teid, Tiana i Arenys, on la
gran tradici6 camperola i la creixent i molt notable deman-
da de vi per part del mercat de Barcelona, induiren els page-
sos d’aquestes zones a la reconquesta de la vinya.

A Alella, poble de fonda arrel vinetera, fou fundada el
1906 1a C00perat1va “Alella Vinicola™ la qual unint els es-
forgos de propietaris i pagesos, i amb una encertada visi6 de
futur, es proposa fer arribar el vi de la comarca als mercats
de consum, embotellat i no a balquena com era usual en
aquellz época. Amb una elegant imatge de marca erz i és
I'avui mundialment conegut “‘Marfi{”.

Dr’aleshores engd, la historia de la vinya al Maresme cami-
na unida a la d’aquesta Cooperativa, ja que levolucid
d’aquest cultiu ha anat estretament iligada i, a més, condi-
cionada z 1a d’Alella.

Aquesta zona, 1 a instincies dels cooperativistes d’“Alella
Vinicola”, fou de les primeres de Catalunya que aconsegui
la qualificacié de zona protegida en acollir-se als avantatges
de la Hei de 26 de maig de 1933 i obteni el Consell Regula-
dor de Denominaci6é d’Origen, Aixi, tots els vins que acull
aquest Consell poden arribar al mercat amb la denominacié
“Alella”. La zona s’extén per tota la costa des de 1'ala nord
de Badalona fing a Cabrils i es troba dividida en dues
vessants per una cadena muntanyosa que discorre parallela
a ella,

LA VINYA QUE DONA L*“ALELLA”

La vinya es troba distribuida en pendents de la manera
segiient: €] 19 per cent de la superficie en pendents menors
del 5 per cent; el 50 per.cent en pendents compreses entre
el 5 iel 15 per cent;el 29 per cent en pendents entre el 151
el 25 per cent; I’1 per cent en terrasses. La topografia de la
vinya varia entre el nivell del mar i els 500 m, d’al¢ada.

Podem dir, doncs, que Ia viticultura del Maresme esta,
avuj dia, representada per la zona emparada per la Denomi-
nacié d'Origen “Alella” i que els municipis i superficie de
vinya que representen sén:

Superficie de Intensitat de

Municipis vinya (Hes.) cultiu (0fo)
Alella 219 38’38
Cabrils 18 15’52
Martorelles 31 12°42
El Masnou 15 6'88
Montgat 20 20078
St.Faust Campcentelles 158 65°37
Vilassar de Dalt 36 1235
Sta. Ma. Martorelles 17 26’16
Teid 62 17°45
Tiana 87 2794
663 Hes.

Entenent per intensitat de cultiu el percentatge que la vi-
nya representa sobre el total municipal de terreny ilaurat,
veiem que els termes amb major superficie de vinya son els
d’Alella i Sant Faust de Campcentelles, essent a més aquest
darrer ¢l que presenta un major percentatge.

En estar les vintyes en terrenys d’un pendent considerable
i en haver variat substancialment les relacions contractuals,
ha variat amb el temps la mida de les parcelles. En el
quadre seglient hom pot observar que els municipis que te-
nen la parcella mitja més petita, Alella i Sant Faust de Camp-
centelles, son els que posseeixen major superficie de vinya:



Municipi Parcel.la mitja {Hes)
THATA . oo vt et e e 1"17
ElMasou . . .........cv v 1’06
Teld .. .. e e 94
Cabrils . .... ... ... . . i 085
Martorelles . ........... .. ..., 0’82
Momdgat ...........¢0ivvinnan.n 075
St.Ma. Martorelles . .................. 0’67
Vilassasrde Dalt ..................... 0’67
St.Faust Campeentelles ... ............. 0’66
Alella . . ... ... . Q'58

El valor de la parcella mitja en la Denominacié d'Origen
és de 0’7137 Hes.

La vinya d‘Alelia. Ca I'Estela,

Al mateix temps, I'edat de la vinya fluctua molt en
aquesta zona, Fent 3 grans grups podem resumir que el més
vell, plantacions anteriors a 1945, representa un 39’65 per
cent; que la vinya en plena produccid, plantacions fetes en-
tre 1945 i 1965, representz el 54’63, i que la vinya jove,
posterior a 1965, representa el 5772 per cent.

El ritme de plantacions és molt diferent d’uns termes a
uns altres, Aixi, mentre que Alella, El Masnon, Montgat,
Santa Maria de Martorelles, Teid i Tiana, més del 55 per
cent de les vinyes s’han plantat entre 19451 1965, en els de

Cabrils, Martorelles, Sant Faust de Campcentelles i Vilassar -

de Dalt, més del 60 per cent de les plantacions son anteriors
21945,

En general, en tots els municipis, la vinya ha anat endar-
rera, sobretot en I'iltima década, encara que la pérdua
d'unes expectatives urbanistiques immediates com a conse-
qiidncia d’una aplicacié més estricta de la politica, i dels
favorables preus que del vi hom n’obté deguts a una corre¢-
ta comercialitzaci6, permeten preveure un rellangament
d’aquest conreu, com ja esta succeint a Alelta, Teid i Tiana.

VARIETATS DE RAIM

Respecte al raim destinat a la vinificacio, el reglament de
la Denominacié d'Origen permet les varietats segiients: Xa-
rello Blanc, Pansa Blanca, Pansa Rosada, Garnatxa Blanca
per als vins blancs, 1 Ull de Llebre, Garnatxa Negra, Garnat-
xa Peluda i Sumoll per als negres.

La varietat dominant és la Xarello que representa el
63’84 per cent de la vinya, amb 426'47 Hes. La segueix en
importangcia la varietat Pansa Blanca amb 11197 Hes,, que
representa ¢l 16’76 per cent del total. La tercera és la Gar-
natxa Blanca amb 41°70 Hes. que representa el 6’21 per
cent del total. En raim negre la més important és Ia Garnat-
xa Negra amb 23°83 Hes. que representa el 3'57 del total.

La varietat més important de la zona, la Xarello, es loca-
litza en el municipi d’Alella, Sant Faust de Campcentelies,

Vilassar i Tiana, representant tots ells més del 70 per cent
de lurs respectives superficies de vinya. La Pansa Blanca té
la seva mixima representacio en els termes de Cabrils, Mar-
toretles, Sta. Maria de Martorelles i Teid, en els quals repre-
senta més del 67 per cent de la seva vinya. La Garnatxa
Blanca es localitza principalment en el municipi d’Alella, on
n'existeixen 29°04 Hes. Les varietats negres es troben prin-
cipalment a la zona central de la Denominacié d’Origen, ©
sia, en els municipis d’Aleita, El Masnou, Montgat i Teid.
Aixi, la Garnatxa Negra es troba a Alella, 18’04 Hes. i el
Masnou, 4’38 Hes.; la Ull de Llebre a Aleila amb 5'01 Hes.;
la Pansa Negra a Teid amb 5'86 Hes,, i 1a Sumoll 2 Alella i
Sant Faust de Campcentelles amb 668 i 6’23 Hes., respecti-
vament.

En alld referent als porta-empelts, gue sén els peus ame-
ricans que foren replantats després de la fil loxera per ser 1¢-
sistents a aquesta plaga, el més extés a la zona és el Rupes-
tris de Lot que, amb les seves 393'50 Hes., representa el
5890 per cent del total. Ei segueixen el Richter-110 amb
148’57 Hes. (22724 per cent), el Millardet 41-B. amb 69°90
Hes, (10°46 per cent); el Couderc 3309 (5°68 per cent). Els
peus que resten no son significatius amb percentatges tots
ells inferiozs a 1] per cent, .

Les plantacions dels 2 porta-empelts (peus americans)
més importants han seguit evolucions invesses, doncs men-
tre que el 91°39 per cent de la superficie de Rupestri de Lot
és anterior a 1955, el 87°26 per cent de la de Richter-110 és
posterior a 1950,

Avui dia, segons la nosira manera de veure, hom segueix
una politica de cultiu encertada tendent a obtenir uns ren-
diments baixos en quant a quantitat, i que per aliza banda
esta molt d’acord amb les caracteristiques particulars de les
parcel.Jes destinades a vinya.

EL VID'ALELLA

En el tractament del raim per Ia transformacié en most
hom segueix el classic procediment heretat dels antics colli-
ters d’aquesta terra, el qual consisteix en un premsat mok
suau de la verema blanca encaminat a obtenir un most Uivre
d’impureses, que un cop separat de la brisa passara als cups
de fermentacié continua on tindra lloc el procés natural
que el convertird en vi. Es tracta, doncs, d"una fermentaci6
en verge, .

En I’elaboracié dels negres i rosats, un cop aixafada la
verema, i després desbarruscar-la, hom porta tota lIa pasta
obtinguda a les tines de fermentacié on el contacte amb la
pell anird donant al most-vi el ciassic color “ull de llebre™
en els rosats per passat, dies més tard, al vermell rob{ dels
negres, i adquirint al mateix temps, les qualitats gustatives
que li sén propies.

Menci6 apart mereix Ielaboracié de les misteles la qual
és realitzada durant la verema. Ens referirem primer a la que
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hom realitza amb mostos procedents de diferents varietats
negres barrejades convenientment. Un cop realitzat aquest
“coupage” hom envaeix tota fermentacié mitjangant P'adi-
cié d"alcohol fins que el conjunt agafi una graduacid aproxi-
mada de 160, Aquesta mistela s’anird criant amb botes de
roure americd on tindra lloc e} procés misterios que li anira
donant linsuperable perfum les qualitats organoléptiques
tan conegudes dels amants d’aquest tipus d’elaborat. Final-
ment serd tipificada mitjangant el sistema de soleres, donant
lloc al vi denominat “Generds dols™ més conegut a la comarca
amb el nom de Violsta., Aquest tipus de vi arriba a lur ma-
xim esplendor a partir dels 10 anys de crianga. L’elaboracté
de misteles a partir del raim blanc t€ com a missié especifi-
ca donar el grau de dolgor necessiria als vins secs criats du-
rant tres anys i, aixi, obtenir el mundialment conegut Marfil
Blanc. Per portar a terme aquestes dilatades criances, és ob-
vi el requeriment d’una gran capacitat d’emmagatzematge i
unes intal lacions adequades. En aquests moments la Coope-
rativa Alella Vinicola disposa d’una capacitat d’emmagatze-
matge de 32.901 Htes. dels quals 15.010 corresponen a
grans envasos de roure america (tines i foudres}, 11,351 Htes,
corresponents a bocois, botes i barriques, Aquesta capacitat

_de crianga en fusta de roure és el factor diferencial d’altres

tipus d’elaboracions que hom realitza en altres comarques i
converteixen la Cooperativa en el primer celler de Catalu-
nya en alld referent a la crianga.

Aquestes xifres donen una idea aproximadz de la impor-
tincia que ha arribat a tenir amb el pas dels anys, I'obra
d’aquests vinaters, pioners del cooperativisme en ¢l Mares-
me i de 'innegable triomf{ que representa el veure units els
factors socials 1 econdmics de la comarca en pro de la conse-
cuci6 del que avui és el més digne representant de la vinya
del Maresme: el vi d’Alella.
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