MUSEUS

El Museu de la Xocolata de Barcelona

INFORMACIO UTIL

Museu de la Xocolata de Barcelona
C. del Comerg,36. 08003 Barcelona
Tel: 932687878
www.museuxocolata.cat

Director del Museu: Sr.Francesc Gil

HoRARI

El Museu de la Xocolata de Barcelona
esta obert al public de dilluns a
dissabte de 10:00a 19:00 h i

els diumenges de 10:00 a 15:00 h.

Els dimarts no festius el Museu estara
tancat al public

PREU ENTRADA

Entrada individual: 4,30 €
Entrada col-lectiva: 3,50 €

1 Museu de la Xocolata de

Barcelona és, sens dubte, el

museu més dolc de la ciutat

comtal. Es vainaugurar'any
2000 i constitueix el primer equipa-
ment d’aquestes caracteristiques a
Catalunya.

En els vuit anys que porta en fun-
cionament, el Museu de la Xocolata
de Barcelona s’ha consolidat dins
I'oferta cultural de Barcelona i és un
dels museus més visitats de la ciu-
tat. any 2008 més de cent dues mil
persones van visitar el Museu.

Un dels objectius del Museu és
connectar la seva activitat amb

I'oferta cultural que ofereix una
ciutat com Barcelona i apostar per
activitats per a tota la familia, espe-
cialment per als més petits, que
entrellacen cultura i xocolata, pre-
sentant-la més enlla de la seva
dimensi6 de producte alimentari.

El Museu de la Xocolata és una
iniciativa del Gremi Provincial de
Pastisseria de Barcelona emmarcada
dins la seva voluntat d’innovar i
modernitzar el sector a partir de la
tradicié de la pastisseria.

El Museu pretén treballar per
convertir-se en referencia interna-
cional en la seva tematica gracies a
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una programacio d’activitats extensa
idinamicaialaforca queliatorguen
les noves dependencies de I'Escola
de Pastisseria del Gremi, ubicada al
mateix edifici.

Un dels objectius principals del
Museu és el desenvolupament d'un
projecte cultural al servei de la divul-
gaci6 ila sensibilitzacié de la cultura
de la xocolata, per tal d'incrementar
la seva valoracio cultural i gastrono-
mica, aixi com per impulsar un ins-
trument de valoraci6 de la tradicié
xocolatera i pastissera del pais. Amés,
gracies al projecte museistic, es pre-
tén presentar la xocolata més enlla de
la seva dimensié de producte ali-
mentari, tot proposant un passeig
pels seus origens, valor simbolici eco-
nomic en el mén precolombi, I'arri-
bada a Europa i la seva difusié com
un element exotic amb propietats
medicinals i d’alt valor nutritiu.

ESPAI EXPOSITIU

El Museu de la Xocolata de Barcelona
disposa d'un espai expositiu de 600 m?2

on presenta un passeig que va des
dels origens i significaci6 de la xoco-
lata, la seva arribada a Europa, el seu
valor simbolic, cultural, economic i

nutritiu, aixi com la técnica, Gsicon-
sum. L'exposicié combina una pre-
sentaci6 d’ objectes amb escenogra-
fies, interactius i audiovisuals.
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AMBITS D’EXPOSICIO

Cacau i xocolata. El seu origen exo-
tic i el seu valor simbolic i magic

e El cacau: una planta per satisfer
els déus i les persones.

e Paisos productors de cacau i
paisos consumidors de xocolata.

e La fabricaci6 de la xocolata avui.
Una modernitzaci6 respectuosa
amb la tradicio.

La xocolata: pont de cultures

e Com prenien el cacau els antics
asteques?

* Elxocolat. Una beguda de foc.

e El cacau, un valor de canvi
segur.

¢ La xocolata: de beguda amarga i
picant a beguda dolca.

e Barcelona, pont d’entrada de la
xocolata a Europa.

¢ ElValor simbolic de la xocolata.

* El poder excitant de la xocolata i
el cacau dividien Europa.

Xocolata: inspiracio i creativitat.
Art i creacio

e Servir i presentar la xocolata. El
disseny entorn de la xocolata.

¢ Laxocolatailes arts plastiques.

¢ Xocolata i comunicacio. La crea-
tivitat publicitaria per ala xocolata.

Un pais de pastissos, confits i xocolata

e Pastissos de Catalunya.
e Laventura de la mona.
* Dolgos de primavera.

e Lorigen de la mona. Les mones i
la historia contemporania.

¢ La mona: una industria en plena
expansio.

Histories de xocolata
(espai audiovisual)

e Xocoatl. L'origen del cacauila
xocolata.

e Arribada i exit de la xocolata a
Europa.

¢ Xocolata per a tothom.

Sala Barcelona

» Exposicio de figures artistiques de
xocolata de diferents tematiques i

espai on s'ubica I'exposici6 tem-
poral anual.

Maquinaria de xocolata
e Maquinaria antiga que es feia ser-
vir per al tractament del cacau i

I'elaboraci6 de la xocolata.

Bojos per la xocolata
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