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La confianga que dipositem en tot
allo que mengem es basa en la mateixa
confianca que donem als controls ali-
mentaris, que suposem que es realitzen
per tal d’aconseguir una bona seguretat
alimentaria.

Pero, a la practica, un 50 % dels consu-
midors confia més en les associacions
de consumidors que en les opinions dels
cientifics i dels professionals que tre-
ballen amb els aliments, un 90 % no es-
tan gaire convenguts dels controls que
les empreses fan dels productes propis i
un 80 % opina que so6n necessaris con-
trols més estrictes que els que es fan
actualment.

Pero, a qué pot ser deguda aquesta
desconfianga? Potser, només a alguns
fets que han succeit als ultims anys,
alguns de fort impacte en 1’opini6 publi-
ca, com el de ’oli de colza, dels anti-
biotics a la carn, de les substancies
il'legals per engreixar el bestiar, de la
crisi de les vaques boges i, I’any passat,
el tema de les dioxines i de les 1launes
de Coca-cola.

Sembla clar, doncs, que cal un siste-
ma de control dels aliments més ex-
haustiu que, alhora, també s’hauria de
controlar. Ja existeix, pero, una norma-
tiva sobre aquest aspecte com per
exemple les normes ISO, que preveuen
el control de productes no conformes,
el sistema d’analisi de perills i punts
critics de control (APPCC), les normes
de bones practiques de fabricacid
(BPM) i les bones practiques de labo-
ratori (BPL), totes pensades en part (o

totalment) com a sistemes de control.

Ara, a més a més, apareix el Llibre
blanc, potser com a conseqiiéncia d’a-
questa serie de problemes, dels quals,
potser, el punt d’inflexi6 va ser el de la
crisi de les vaques boges a Anglaterra
(I’encefalopatia espongiforme bovina).
Aquest llibre, elaborat per la Comunitat
Europea, es va publicar al principi de
I’any 2000 i consisteix en una série
de reformes importants, encaminades a
garantir una seguretat alimentaria més
eficient.

Un dels objectius del Llibre blanc és
la recuperacio de la confianga del con-
sumidor. També es pretén millorar la
qualitat de vida del ciutada i la compe-
titivitat entre els operadors, que també
s’ha vist afectada per totes aquestes
emergencies que hi ha hagut durant els
ultims anys a Europa.

Cal recordar que, des de ja fa més de
deu anys, es va dient que la reglamenta-
ci6 alimentaria s’ha de revisar i que,
anteriorment, ja va haver-hi un Llibre
verd 1, encara abans, va haver-hi un altre
Llibre blanc. Sera suficient, doncs,
aquesta vegada el tan esperat nou Llibre
blanc per millorar el control alimentari?
Queé passara si, tot i aixo, ens tornem a
trobar casos com els anteriorment co-
mentats? Esperem que aixo no es repe-
teixi, i deixem que els ponents d’aques-
ta taula rodona ens expliquin molt més
detalladament aquest nou document,
per tal de poder-lo conéixer millor i po-
der treure les nostres propies conclu-
sions o expectatives.



