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Abstract

We will focus the analysis in this article in a loyipetical study addressed to companies in the wine-
making industry. The objective will be the deteration of the competitive advantage that can be
obtained if the knowledge that comes from R+D m lthotechnology field is applied.

We will proceed to a cienciometric and bibliometstady of patents, in the context of the applicatid
new technologies, more precisely in the applicatibthe ultraviolet light to increase the concetibra of

the natural antioxidant resveratrol, which candefl in the grape and then passes on to the wiriregdu
the wine making process, and in this process\ieldgs its beneficial potential effects for the Iteaf

the grapes and the wine.

Resumen

Centraremos el analisis dentro de este articulel estudio hipotético dirigido a las empresas det®
vitivinicola, consistente en determinar la ventanpetitiva que es susceptible de obtener una eapre
en la aplicacion del conocimiento derivado de & thesarrollada en biotecnologia.

Se procedera a un estudio cienciométrico y biblidoe de patentes, en la aplicacién de las nuevas
tecnologias, concretamente en la aplicacion dazdailtravioleta para incrementar la concentraciéh d
antioxidante natural resveratrol, que se encuamiia uva y que pasa al vino, desarrollando sunpiak
beneficioso para la salud de la uva de mesa ynel vi
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1. Descripcién

Centraremos el analisis dentro de este articulel estudio hipotético dirigido a las empresas det®
vitivinicola, consistente en determinar la vent@mpetitiva que es susceptible de obtener una eapre
en la aplicacion del conocimiento derivado de & thesarrollada en biotecnologia.

Se procedera a un estudio cienciométrico y biblidow de patentes, en la aplicacién de las nuevas
tecnologias, concretamente en la aplicacion dazailtravioleta para incrementar la concentraciéh d
antioxidante natural resveratrol, que se encuemtria uva y que pasa al vino, desarrollando sunpizte
beneficioso para la salud de la uva de mesa ynel vi

Consideramos en este caso:
+ El ambito de actividad organizativa que correspaadke investigacion y el desarrollo de nuevos
productos,
» EI despliegue que ocupa el &mbito de la prospedivaaccion inferidas del andlisis de la
informacion de potencialidades,
» Indicadores cuantitativos, cualitativos y relaciesa

1.1. Sobre el resveratrol y los polifenoles

El resveratrol pertenece al grupo de los polifesiol&€Es un componente que se encuentra
fundamentalmente en la piel y en la semilla devia negra y pasa a los vinos durante la fermentacion
(Bujanda, 2001).

Los polifenoles son un grupo conjunto heterogéreemdléculas que comparten la caracteristica de tene
en su estructura varios grupos bencénicos sustityidr funciones hidroxilicas.

Los compuestos fendlicos del vino incluyen:

- Los acidos fendlicos (cumarinico, cinamico, cafegentisico, ferulico y vanilico).

- Y los flavonoides (catequinas, galocatequinas, iano@s, quercitina y resveratrol), que son
sintetizados por una via metabdlica comun a pd#ila fenilalanina. Los flavonoides se pueden
clasificar en varias familias, segun los cambios sde estructura béasica: flavones, flavonoles,
favanoles, antocianidinas y otros. Estos compuéiosn varios grupos hidroxilo (-OH) unidos a su
estructura de anillo que tienen una alta capacidach neutralizar a los radicales libres tan
perjudiciales para la salud de nuestro organismo.

ESTRUCTURA BASICA
DE FLAVONDIDES

Figura 1: Estructura basica de los flavonoides
Fuente: Diccionario del vino (2002)
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Estos compuestos provienen, como hemos dicho, dedanegra y de sus derivados (mostos, vinos y
cavas), particularmente de su piel y son producichteo una forma de proteccion contra las altas
temperaturas a que estan expuestas. En pequeflidadas también se ha encontrado en cacahuetes y en
derivados. Son importantes para la fisiologia de pintas pues contribuyen en la resistencia de
microorganismos e insectos y ayudan a preservantegridad por su continua exposicion a estresantes
ambientales, incluyendo radiaciones ultravioletatgs temperaturas.

En el ser humano, parte de la actividad biolégic#od polifenoles se debe a su capacidad de fqrarte

del sistema antioxidante celular. La elevada aldgidimostrada a nivel fisiolégico del resveratrelha
relacionado con el efecto preventivo sobre enfeades cardiovasculares y el cancer (Romero y
Lamuela, 2001).

Diferentes estudios epidemiologicos han demostesios efectos con el consumo moderado de vino
(Renaud y De Lorgeril, 1992; Renaud y otros, 192&nbaek y otros, 2000).

1.2. Sobre la investigacidn de las aplicaciones debkveratrol

En cuanto a la investigacion sobre las propiedisietdgicas del resveratrol podemos destacar leslg|

han tratado como "protector cardiovascular queaaictidibiendo la agregacion plaquetaria y la oxidlaci

de las LDL (Low density lipoprotein) y estimulantdoproteccién de sustancias vaso-dilatadores (Pace-
Asciak y otros, 1995; Frankel y otros, 1993; Hsjebtros, 1999). También se ha investigado y se ha
mostrado una potente actividad anti-cancerigerfabiendo cada una de las etapas de la formacién
tumoral (Jang y otros, 1997). Se ha reconocidocsuaaion como antioxidante (Jang y otros, 1999),
como antiinflamatorio (Jang y otros, 1997) y contoefstrégeno, debido a su similitud estructural ebn
estrogeno sintético dietilestilbestrol (Gehm y str097) "(Romero y Lamuela, 2001).

Recientes estudios (Estruch y Urbano, 2005) coafirque el resveratrol junto con el grupo de los
flavonoides son responsables de la relacién ehtoeresumo moderado del vino y la presentacion de
menos ataques cardiacos. La razén se encuenta propiedades que tienen estos polifenoles jworto ¢
otros componentes en la disminucién del nivel desterol y triglicéridos en la sangre y hacerla mas
fluida, impidiendo asi la aparicion de trombos. lpadifenoles son capaces de reducir hasta un 30% la
arteriosclerosis y prevenir en un 96% la apari@déhcolesterol de baja densidad. De acuerdo con los
mismos estudios, las propiedades del resveragsteygrupo de componentes que se encuentran ea la u
y el vino tinto son también antioxidantes y antaenosas.

El trans-resveratrbltambién se ha conocido por su contribucion a é&vemcion de las enfermedades
cardiovasculares y el cancer.

Trans-resveroirol es el nombre commmente usado para el frans-3,4° 5-irthidroxesulbeno que tene CAS BN 501-
36-0 v formula (1), El trans-resveratrol es un antioxidante natural que se encventra en las plantas, muchas de las
cuikes son componentes de la dieta humana, como las v, los cacahuetes v las moras. s conocido que el frans-

resveratro] contribuye a ln prevencidn de las enfermedades cardiovasculares v el cancer (M. Jang 2 al., "Cancer
chemopreventive activity of resveratrol, 2 natural product derived from grapes”, Science 1997, vol. 273, pp. 218-
2y, Esta profeccidn pueds ser atribuible a sus propicdsdes como antioxidante, antiinflamaiorio ¢ inhibidor de la

ngregncion plaguetaria junto con sn actividad mixta agonista/antagoniste para los receplores de estrdgenos (EPL.
Bhat e af,, “Biological effects of resverstrol™ Amicud, Redor Signal. 2000, vol. 3, pp. 1041-6:4; K PL Bhat et al,
“Esirogenic and anticsirogenic propertics of resveratrol in mamnery mor models”, Caneer Researel 2000, val. 61,
[y TdA6-T403), De odos modios, en el estade de la iéenica no s menciong o SUgIET e pelacionacky con el vso del
trame-resyerateol pac el fratamienta de by anferilidad maseoling

Figura 2: Fragmento de la descripcion de les propiedadesated-resveratrol que informa sobre el estado
de la técnica de la solicitud de patente (N° 20690}

! “E| resveratrol es un compuesto fenélico cuya fflarestructural presenta dos formas isoméricasy tians. El
trans-resveratrol fue encontrado en el vino pamera vez en el afio 1992 por Siemman y Creasy, e} afio
1993 se describi6 la presencia de su isémero eadet et al., 1993, Gonzalo et al., 1995). Magmée ha sido
la identificacion de los dos isbmeros de su gldmspiceido), en el vino (Lamuela-Raventds etl#l95) y en el
cava (Andrés-Lacueva et al., 2001)” (Romero y Lalmu2001). Las referencias bibliograficas sonagelculo
citado.
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Fuente: EPO (2006)

Estas investigaciones han afiadido valor estratédicaltivo y al tratamiento del vino para su cooier

en aplicaciones hasta ahora extrafas al consumtudlaén la dieta de las personas. Las expectativas
comerciales abiertas en torno a estas lineas dstigacion son enormes.

Los estudios socio sanitarios evidencian tasas odetahdlad que apuntan a las enfermedades
cardiovasculares asociadas a (cardiopatias isqgagémgidas enfermedades coronarias) como la primera
causa de defuncién entre la poblacion de los passarrollados (Heinemann y Heuchert, 2005) siendo
asi una prioridad en el sistema sanitario la pregenpara alargar la esperanza de vida de su péblac
Esta tendencia es mas acentuada en las mujeres dpge hombres (Cruz, 2005).
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Fuente de datos: I nstituto de Estadistica de Andalucia (IEA). Elaboracion propia

Figura 3.: Mortalidad en grandes grupos ordenados por causesspondiendo a mujeres-afio 2001 donde figuran
las enfermedades cardiovasculares en primera posici

Fuente: Cruz (2005)

OFICINA ESPANCLA DE
PATENTES Y MARCAS

ESPANA

@ nimaro an pusicasion: 2 245 609
(D) humero de soticiua; 200401599

Din ©17; ABTK 31/05
AG1P 1508

@ SOLICITUD DE PATENTE M

(23 Focha de preseniacien: 18,06.2004

() Facha g pubicacin da I soliciud: 01.01.2006

(2 Fecha de publicacién del fofleto da I soliilud,
01.01.2006

(D) sofcitantes: Universidad do Barcolona
Centro de Patentes de la UB.
Baldiri Rebac, 4
08028 Barcelona, ES

(72} inveniories: Planas Rosselio, Juana M.;
Juan Olive, M. Emilia;
Munwera Garcia, Thais;
Gonzalez Pons, Eulalia y
Fodriguez Gil, Juan Enrique

(7 Agente: Segura Cémara, Pascual

miteros.

& Resumen

Nuevo agente terspéutico para el ratamiente de |s Inferii-

lidad yia sublertiidad masculing &n mamiaros.

El frans-resveratral induce un aumento de la concentra

sidn do aspermalozaides debids a un Insements en su

eanjunie del lefide eepermatagénice. Tambisn induee un

Incremenio de fa concentracin seérica de |a hormana es-

timulanta dei faliculo (FSH), oz la hormona lutsinizante
on

|

tamiento de 1a infertiidad masculinz, et rans-resveratrol
es Uil para of Iratamiento de fs inferilided masculina
subleriiiead pradusida por diarzntez cauzaz cama I2 |
lertiidad idopatica, niveles alavados de o i

i
generalmants tene miitipies causas convergeniza,

(D Tituio: Husva agonts terapéutics para of iratamients de ks Infortiidad y/o sublertilidad masculina en ma-

Recientemente se han afiadido nuevos usos al trans-
resveratrol como nuevo agente terapéutico para el
tratamiento de la infertilidad masculina y/o la sub
fertilidad masculina en mamiferos.

Figura 4: Solicitud de patente (N°
200401599) formulada por la UB relativa
a una segunda indicacion médica del uso
del trans-resveratrol

Font: EPO (2006)

22



Cavaller, V./ QUIC&VECT 1 (2008), Edicién 1, 1%3

1.3. Expectativas y consideraciones sobre las aplaiones del resveratrol

Las expectativas de futuro en relacion a las aptices préacticas del resveratrol son muy grandes. Y
interés por la materia suscita numerosas activilddenvestigacion. Hay que destacar por ejempéo qu
recientemente un estudio elaborado por un equipokstigacion de la Universidad de Barcelona
publicado en la revista Analytical Chemistry (majel 2005) ha sido el primero en describir la unién
desde polifenoles del fin a las LDLs (Lipoproteirtes baja densidad) humanas en vivo. Todavia se
guedan por investigar al detalle cuestiones relatien la farmacocinética (absorcidén, concentrasione
vida media, eliminacion), al comportamiento bifasi@fectos positivos/negativos de concentraciones
bajas/altas), nivel de extrapolacion de la experta@on animal al ser humano, aplicaciones enrapoa

de la oncologia, hepatologia, neurologia y otros.

Por otra parte, en el sector vitivinicola, en ahpa de la enologia, hay un gran interés por paste d
productores, denominaciones de origen, bodegas,deerminar la concentracion de resveratrol de sus
vinos a pesar de las dificultades conocidas pamirdo todos los factores que intervienen (Bujanda,
2001). Ciertamente, en este sentido, es importanteaesta influencia que tienen las diferentes etapas
de la vinificacion sobre el niveles de resverajyrgliceido en vinos. La maceracion con las casearill
aumenta considerablemente sus niveles (dado qes\aratrol se localiza en las cascarillas de &,uv
mientras que la utilizacién de determinados filtyodarificantes los disminuyen drasticamente (B&fi
Martin y otros, 2000; Soleas y otros, 1995; TobglM/aterhouse, 1996). Por otra parte, la variedad d
uva de procedencia es determinante en los nivelessVeratrol y piceido en vinos y cavas, de manera
gue el resveratrol puede considerarse un marcadonia) taxonOmico que permite realizar una
diferenciacion de variedad de estos productos (RmiRérez y otros, 1996; Andrés-Lacueva y otros,
2001) "(Romero y Laumela, 2001).

o

571 Wi-pacsiads
: B piceido Figura 5: Valores
B 4 WL iasveratrol medios de los
= B St aratrol isomeros del
3 mtoidl resveratrol y del
piceido en vacas,
2: vinos blancos,

J | rosados y tintos
Fuente: Romero y

0 --—EL=.— : Laumela (2001)

Cavas vings Diancos.  YINGS rosaoos Vinos inhos

2 Nos referimos a: “Uptake of diet resveratrol irftee human low-density lipoprotein. Identificatiomda
guantification of resveratrol metabolites by liqguilromatography coupled with tandem mass spectrgimet
Mireia Urpi-Sarda, Olga Jauregui, Rosa Maria LammiRhventds, Walter Jaeger, Michaela Miksits, Maria-
Isabel Covas, and Cristina Andres-Lacueyaalytical ChemistryVol. 77, No. 10: May 15, 2005. Las autoras
Cristina Andrés-Lacueva, Mireia Urpi-Sarda y Rosa DMamuela-Raventés forman parte del Grupo de
Investigacion de Antioxidantes Naturales y Polilesodel Departamento de Nutricion y Bromatologialaen
Facultad de Farmacia de la Universidad de Barcelofga Jauregui de los Servicios Cientificotécnidesla
UB, y la colaboracion de otros expertos del InsgitMunicipal de Investigacion Médica-IMIM de Baroah y
de la Universidad de Viena (Austria). La investigadorma parte de la tesis doctoral de Mireia kBpfda.

% "La medicién de resveratrol en los vinos no est@rmdarizada, por lo que dependiendo del métodotéchica
empleados puede dar resultados diferentes. Sethiaado al menos cuatro técnicas diferentes de EiPDe
todas ellas la mas estandarizada es la propuestagidberg y Lamuela-Raventés, basada en la medmxid
diodo.” (Bujanda, 2001)
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La dosis de resveratrol en los vinos es muy vagighidepende de numerosos factores como el clima, e
grado de infeccién de la uva, el tiempo de contalgb mosto con la piel de la uva, el tiempo de
exposicion a la luz ultravioleta, etc. En generahyor humedad, mayor grado de infecciones o
agresiones, mayor contacto del mosto con la uvgprmexposicion a la irradiacion ultravioleta y meno
envejecimiento, se traducen en mayores cantidadeseslieratrol”. (...) En cuanto al proceso de
elaboracion, "los vinos elaborados con maceracahdnica presentan una concentracion de resveratrol
superior a los elaborados con fermentacion clasi€a). En cuanto a la procedencia "los vinos
procedentes de las denominaciones de origen déoja & superior a Penedés, Navarra o Ribera de
Duero." En cuanto al proceso de envejecimiento duiage produce en barrica de roble, la concentracion
de resveratrol experimenta un descenso considefabliee un 58% y un 68%" (Bujanda, 2001).

En la actualidad se estan abriendo lineas de igaegin en estudios epidemiol6gicos sobre los efect
del consumo de vino en la poblacion, en el anétlsidos efectos secundarios del resveratrol a otros
niveles, o sobre las metodologias para identifac@aresencia del resveratrol en los vinos.

1.4. Sobre los proyectos de investigacion sobre ksstancias fitoquimicas

De los proyectos de investigacion sobre las suistarfitoquimicas y sus mecanismos de actividad

desarrollados hasta hoy en todo el mundo podenstacde (Santos-Buelga y Tomas-Barberan, 2004):

- NEODIET (Nutritional Enhancement of Plant Derivedolls in Europe), que ha trata de los
constituyentes de alimentos de origen vegetal imlados con la salud y de las posibilidades de
mejorar su contenido en los diferentes aliment@sliamte su tratamiento o mejora genética.

- EUROFEDA (European Research on Functional Effed¢tDietary Antioxidants), que tiene el
objetivo de establecer los mecanismos de accidmsdentioxidantes naturales.

- COST916, sobre constituyentes biologicamente atieola pared celular de los vegetales y su papel
en nutricion y salud.

- POLYBIND, que estudia las implicaciones para ladale los antioxidantes no nutrientes de la dieta
en relacion a la bio disponibilidad y el cancercdion.

Los proyectos relacionados con las propiedadesiaales de los alimentos en EE.UU. son desarrollados
en el marco de centros y laboratorios de investigdcAntioxidants Research Laboratory, Carotenoids
and Health Laboratory, Bone Metabolism Laboratojtamin K Laboratory, Energy Metabolism
Laboratory, Obesity and Metabolism Laboratory, dipMetabolism Laboratory, Cardiovascular Nutrition
Laboratory, Mineral Bioavailability Laboratory, Nescience Laboratory, Nutrition and Neurocognition
Laboratory, etc.

En Europa, destaca el Institute of Food ResearctNatich (Inglaterra) por el desarrollo de los
siguientes proyectos: Gastrointestinal Biology &tedlth, Commensals and Microflora, Phytochemicals
and Health, Micronutrients, Personalised NutritiStructuring Foods for Health, Pathogens: Molecular
Microbiology, Pathogens: Physiology and PredicBeelogy®

En el ambito de la biotecnologia y nuevas techabgiplicadas a la conservacion y tratamiento de los

alimentos se estan desarrollando lineas de ineesbig en materia de:

- La conservacion de alimentos (procedimientos biotisy fisicos y quimicos). Por ejemplo:
procedimientos para mejorar las caracteristicaanmi@pticas del vino consistente en su tratamiento
con campos magnéticos.

- La obtencion de aditivos en otros alimentos. Pemejo: la produccién de forma natural del
antioxidante hidroxitrosol.

* Fuente de informacién: http://www.hnrc.tufts.edu.
® Fuente de informacién: http://www.ifrn.bbsrc.ac.uk
® Destacamos también dos recursos web http:/wvemifj/index.html y http://www.nutrition.org, que
proporcionan informacion sobre articulos de ingestion sobre estos temas.
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- El tratamiento fitosanitario para usos terapéutogrutas y verduras. Por ejemplo: la aplicacién d
la luz ultravioleta para incrementar la concentmacdel antioxidante natural resveratrol, que se
encuentra en la uva y que pasa al vino, desarddlan potencial beneficioso para la salud.

Para nuestro caso practico, que se acaba centeanelsta Ultima linea, interesa conocer los progeito
investigacion en el estado espafiol, dentro delrBnog Nacional de Tecnologia de Alimentos gestionado
por la CICYT (Comision Interministerial de Ciengid ecnologia). Por ejemplo:

- el proyecto AGL2000-2014: "incremento de las prdpies funcionales de zumos mediante
tratamientos fisicos 0 enzimaticos y la adiciénirdgedientes ricos en polifenoles antioxidantes y
biodisponibles”.

-y el proyecto ALI98-0843: "efecto de los tratamanttecnolégicos sobre constituyentes
antioxidantes de interés nutricional en la postlexcion de frutas y hortalizas que se estan lidvan
a cabo en el CEBAS (CSIC).

2. Especificaciones metodoldgicas
2.1. Sobre los indicadores y la estructura del anéls

Estamos considerando en este caso las techolodéaprgspectiva de accidon para una empresa cuyo
ambito de actividad organizativa corresponde aastigacion y el desarrollo de nuevos productbs. E
despliegue aplicado trata de detectar las potedat#s de la investigacion, las oportunidades.

El objetivo de este articulo es presentar a lauweejemplo de la aplicacion secuencial de indicaslor
cuantitativos, cualitativos, relacionales y finaftee evaluar el caso de una patente en concreto.
Definimos este Ultimo caso como un ejemplo de adtic de elementacion.

Recordamos la equivalencia entre categorias deaddies, si tomamos como referencia Callon, Cdurtia
y Penan (1995):

Segun Callon, Courtialyi Penan (1995) Segun el auto
Cienciometria Infometria
Clase de indicadores Subtipos de indicadores Tipos de indicadores
Indicadores de actividad Computo de publicaciones Cuantitativos

Computo de citas

Términos clave comunes y firmas conjuntas fle

Indicadores relacionales ( articulos Cualitativos
12 generacién Las redes de citas

Las citas conjuntas o co-citacion

De relaciones entre cienci{ Citas de articulos en patentes y entre patentes
tecnologia

Concurrencia de términos y analisis relacional de Relacionales

Indicadores relacionales ( .
contenido

22 generacion

Indicadores relacionales ¢ Analisis exhaustivo de contenidos elementales

s Racionales
32 generacién detallados

Tabla 1: Equivalencia de categorias de indicadores métrgaggin clasificacion de
Callon, Courtial y Penan (1995) y del autor

Centraremos el andlisis en el estudio hipotétidgidd en alguna de las empresas del sector vitigia,
consistente al determinar la ventaja competitivscaptible de obtener en la aplicacién del conocitoie
derivado de |+D desarrollada en biotecnologia.

Se procedera a un estudio cienciométrico y patefttisn, con caracter general, sobre la investigaeit

la aplicacion de las nuevas tecnologias en losepintgentos y aplicaciones del resveratrol y, codcar

particular, en la aplicacion de la luz ultraviolgiara incrementar la concentracion del antioxidante

natural resveratrol. La investigacion sobre lascapiones del resveratrol, (que como hemos vi®o, s
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encuentra en la uva y pasa al vino, desarrollandmtencial beneficioso para la salud de la uvendsa
y el vino) se ha concretado en invenciones relatalaprocedimiento tecnolégico para su potenciacion
que se han transferido a empresas para su conexciah.

Andlisis de la produccidn cientifica y de patentes
en materia deresveratrol en los afios 1990-2006

_Tlpos de Definicion de los indicadores Objeto de determinadn Apartado
indicador
Indicadores Coémputo de publicaciones cientificas Ciclo de vida de la 15.3
Cuantitativos | y patentes totales y asociadas a usos investigacion '

Cémputo de publicaciones cientificas
Indicadores y patentes totales y asociadas a usos
Cualitativos concretos (agrupacioén términos clave
comunes)

Analisis relacional de contenidos de
los resumes de les publicacione§ Relacion entre componente

Lineas de investigacion 154

Indicadores cientificas y patentes asociadas alimento, procedimiento, 155
relacionales | mediante citas de articulos en patentefecto, uso funcional, producto '
y entre patentes: relacion ciencial final asociado
tecnologia.

Analisis detallado de contenido, re o L
. . L Relacién de produccion
de citas, proyectos de investigacio

d

n, o

. P cientifica y de patentes

Indicadores de transierenua tecnologica de Ia patenteasociada y derivada, con lo$
espafiola ‘N°P.2177465’ “Tratamiento : 15.6

elementacion proyectos de investigacion
impulsores y con la
transferencia tecnoldgica

postcosecha de frutas y hortaliza
mediante pulsos de irradiacion
ultravioleta”

Tabla 2: Fases del andlisis, indicadores métricos utilizadbjetivos y apartados

3. Andlisis de la produccion cientifica y de patees en base a indicadores cuantitativos
3.1. Produccion cientifica y de patentes en los ai@990-2006 en materia de resveratrol

El computo de publicaciones es el indicador devigietd mas simple. La estrategia de busca y analisis
gue seguiremos en este apartado sera:

a) Distribucion por afios de la produccion totahtifeca y de patentes
b) Distribucion por tipologia de documento de ladurccion total cientifica y de patentes
c) Distribucién por afios de la produccién detaljatiala produccidrcientifica y de patentes

a) Los parametros en el procedimiento de busqueda geterminar la distribucion por afios de la

produccion total cientifica y de patentes son:
Término de busqueda: resveratrol
Fechas acotacion: 1990-2006
Total registros: 2789

" Consideramos los documentos no patentes como qideucientifica en general. Consideramos en asteogla
tipologia documental que Sci-Finder aparece conmurndl, General review, Articulo, Journal_Article,
Conference, Meeting abstract, Review, Disertatibefter, News Annuncement, Online Computer File,
Commentary, Computer Optical Disk, Clinical Triglaluation Studies, etc.
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Figura 6: Distribucién por afios de la produccion total ciécaiy de patentes en materia de
resveratrol en los afios 1990-2005

Fuente datos e infografia: Sci-Finder Scholar (2006

b) Los parametros en el procedimiento de buscaqeeaminar la distribucion por tipologia de
documento de la produccion total cientifica y deptes son:

# Document Type Analysis [-15]
Fle Edt Task Tools Help
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Figura 7: Distribucién por tipologia de documento de la pieadén total cientifica y de patentes
sobre resveratrol en los afios 1990-2005

Fuente datos e infografia: Sci-Finder Scholar (2006

¢) Los parametros en el procedimiento de busca para determinar la distribucién por afios de la
produccion detallada, de la produccion cientifica y de patentes:
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Resveratrol | TOTAL | 1000 1901 1902 1903 1004 1005 1004 1007 1088 1000 2000 2001 2002 2003 2004 2005 %

regisires base | 2789
associals a wses|  dopurats 1238 0 a0 1 3 2 2 7 12 34 7 ] 140 | 184 | 186 | 226 | 268 1238

sobreeltotal | publicacions 935 1] 0 1 3 2 2 7 9 31 63 13 94 145 | 140 | 180 | 205 T6 .49 933
patents 303 1] 0 0 1] 0 0 1] 3 3 14 ] A6 39 46 [il] 63 3073 303

Tabla 3: Distribucién por afios de la produccién detalladentifica y de patentes sobre
resveratrol en los afios 1990-2005

Fuente datos: Sci-Finder Scholar (2006))

3.2. Produccién cientifica y de patentes en los aflo s 1990-2006 en materia de resveratrol
asociadas a un uso

Podemos introducir un elemento afiadido en el cédmputo de publicaciones para determinar la
actividad de investigacion que se dirige a un uso. En este caso la estrategia de busca y analisis
gue seguiremos en este apartado sera obtener la distribucion por afios de la produccién
detallada cientifica y de patentes asociadas a un uso y su evolucién. El procedimiento de busca

resto definido segun los siguientes parametros de busqueda:
Locate by substance identifier: resveratrol

Nombre CAS: 501-36-00
Referencias asociadas a un uso
Fechas acotacion: 1990-2005 Total registres: 1238
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Produccié de publicacions cientifiques i patents
sobre resveratrol en els anys 1990-2005
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Figura 8: Evolucién de la produccion cientifica y de patsrgebre resveratrol totales y asociadas a un uksen
afios 1990-2005

Fuente datos: Sci-Finder Scholar (2006)

4. Andlisis de la produccion cientifica y de patees en base a indicadores -cualitativos
4.1. Sobre la investigacion de los diferentes ustal resveratrol

Como hemos visto en la introduccion, la investigaaiientifica en materia de resveratrol ha suseitad
usos variados si bien se ha concentrado en dettasnaplicaciones relacionadas con sus propiedades
antioxidativas, antitumorales, etc.

INCREMENTO DE
COMPUESTOS
ANTIOXIDANTES EN
ALIMENTOS

Los compuestos fendlicos, presentes
en algunos alimentos de origen
vegetal, presentan una alta capacidad
para captar radicales libres, lo que les
corfiere cierta capacidad
antioxidante. Adecuados niveles en
sangre de antioxidantes, segon
diversos estudios, pueden proteger
contra diversos tipos de cancer y
enfermedades cardicvasculares.

Recientemente, investigadores del
Centro de Fdafologia y Biologia
Aplicada del Sequra, han desarrollado
un sisterma que permite incrementar
la concentracion del antioxidante
natural resveratrel, que se encuentra
enla uva y gue pasa al vino.

El Resveratrol se sintetiza en la uva
como respuesta a situaciones de
estres, Aprovechando este hecho, se
ha disenado un sencillo equipo que
somete a la uva, ya cosechada,

a pulsos de luz ultravioleta,
simulando la situacién de estrés gue
se daria en la naturaleza.
Combinando diferentes potenclas y
tiempeos de irradiacion se ha logrado
aurnentar hasta 200 veces la
cantidad inicial del antioxidante
mencionado presente en la uva.
Todo ello de forma inocua y sin
afectar las propiedades sensoriales.

Esta tecnologia podria aplicarse en el
futuro para obtener uva de mesa y
vino con un elevado contenido de
resveratrol, aumentando su potencial
beneficio para la salud. Ademas
puede utilizarse para obtener, a
partir de las uvas tratadas, un
extracto enrigquecido en Resveratrol
y usarlo como aditivo para otros
alimentos.

Este mismo grupo de investigacicon
ha desarrcllado tambien un metodo
para preducir de forma natural el
antioxidante hidroxitirosol al que se
atribuyen las propiedades
beneficiosas para la salud del aceite
de oliva

Figura 9: Noticia sobre los resultados de la investigasidbre la tecnologia aplicada a la sintesis
del resveratrol

Fuente: OPTI-VT (2002)

En este apartado consideraremos indicadores divaltaconstituidos por el resultado del computo de
publicaciones cientificas y patentes asociada®a eencretos. A diferencia del apartado anteriomddo

se procedia al computo de aquellos documentos gulas indexado por su referencia a un uso
(eliminando los documentos que contenian cuestiana®ivindicaciones relativas por ejemplo a
procedimientos de sintesis quimica exclusivamemie)este apartado, se trata de determinar los usos
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concretos principales y la producciéon concretasspondiente a estos usos. La determinacion destiss u
concretos se ha obtenido mediante la acotacioros yigda agrupacion términos clave comunes de los
registros analizados que asimilamos a lineas dssiigacion.

En el caso concreto que nos ocupa, sobre la igaeshin orientada sobre los procedimientos, efectos,
usos funcionales y productos que se dan en torcoraponente resveratrol destaca la voluntad de los
investigadores de obtener mayores concentracioeels dustancia con el fin de elaborar alimentos
funcionales o nutracéuticos o de sintetizarla fac@nstitucion de farmacos o aditivos alimenticios

La estrategia del andlisis se efectuara en lagesitas fases:

- una primera fase al clasificar las publicacionesitificas y de patentes sobre resveratrol en los af
1990-2005 segun términos clave

- una segunda fase para seleccionar y agrupar egrtness: (1) registros asociados al vino o a la uva
(a su cultivo, al tratamiento, etc.), (2) asociaddas propiedades antioxidativas y (3) asociades a
propiedades antitumorales y anti cancerigenas

- unatercera fase por acotar sobre este conjunegiltros, los especificamente asociados a un uso.

-y finalmente una cuarta fase para informar la ithstion en los afios del periodo que va de 1990 en
el 2005 en comparativa de las diferentes agrupasion

4.2. Produccion cientifica y de patentes en los aidl990-2006 sobre resveratrol asociados a
términos clave y a usos

Procedemos en una primera fase a clasificar euntmjde las publicaciones cientificas y de patentes
sobre resveratrol en los afios 1990-2005 segunrtésnaiave.

= Index Term Analysis HE

™ Human - w3
I Antioxidants | 281
™ Antitumor agents | 273
I Phanols, bislogical studies e ————————— 165
™ Apoptosis =+ 137
T witis vinifera e —| 197
I Drug delivery systems ] 128
T wine - 17
I Proteins | 114
L Transcription factors _ 108
- Anti-inflammatory agents el 107
I Flavonoids ) 36
™ Naoplasm | a2
L Cytoprotective agents ] 92
™ Call pralifaration [ ] g2
T Gxidative stress, biological [ ] 78
™ Natural products, pharmaceutical _ 78
T Inflammation ] B8
™ Signal transduction, bialogical [ 54
r Marnmary gland, neoplasrm [ ] T
™ Reactive OXYOEN SPeCies _ 25 x|
Analyzing 2769 records 46% C’i @]

o] A QO WS &~ | ] 0] 81 21 2 ] 1] 211 53 2| |54 S e SO ET @ #® suisem

Figura 10: Distribucion por términos clave de la producciéentifica y de patentes sobre
resveratrol en los afios 1990-2005

Fuente datos e infografia: Sci-Finder Scholar (2006
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Los resultados nos permiten detectar al margea deférencia a aplicaciones sobre humanos (en prime
lugar del ranking), los siguientes campos concredes interés sobre los cuales se aplica la
investigacion|busqueda sobre el resveratrol exgossan términos clave|llave:

- Documentos sobre las propiedades antioxidativasnaaiants.

- Documentos sobre las propiedades antitumoralegtumior agents, neoplasm, mammary
glande, cell profileration, etc.

- Documentos sobre las propiedades antiinflamataaiatginflamatory agents.

Para los casos donde se ha indexado el documeméfegencia a la asociacién con la biotecnolog& qu
deriva del vino, los términos encontrados sons vitnifera, wine, grape.

Procedemos en una segunda fase para selecciongmuyaa por ejemplo tres grupos: (1) registros
asociados al vino o a la uva (a su cultivo, alatraénto, etc), (2) asociados a las propiedades
antioxidativas y (3) asociados a las propiedad@tiarorales y anti cancerigenas:

Resveratrol | TOTAL | 1990 1991 1992 1993 1994 | 1995 1996 1997 1998 1999 2000 2001 2002 2003 2004 2005 %

ats 2 viti- registras base | 2789 0
vinifera o wine | 2epurats 701 3 3 5 3 13 a2 7 42 33 49 7l 83 &7 a9 88 96 701
o grape publicacions 631 3 5 5 7 13 » 2 40 33 47 65 i &1 gl i 13 84.38 631
patants T0 1] 0 1] 1 0 1] 1] 2 0 2 6 13 4 8 17 15 13.52 ]

asgociate a | ragisiras base | 2789 0
doxi o depurats 575 1 0 a a 0 3 3 3 13 9 55 57 &3 91 99 131 575
esires oxidativ | publicacion 477 1 0 ] ] 0 5 3 7 13 28 50 49 73 3 i) ] 7328 477
sobre el total patents 93 i i i i i i i 1 0 1 3 3 10 [ 13 | 25 | 35 | 34 98

ats 2 registres base | 2789 0
o depurats 514 ] 0 ] ] 0 ] ] 4 19 30 38 34 ia a3 101 | 105 514
publicacion 24 ] 0 ] ] 0 ] ] 4 19 27 33 45 5 63 85 78 74.29 434

patants 2 a 0 a a 0 a a 0 0 3 3 9 13 17 16 v 3462 o0

Tabla 5: Distribucion por afios de la produccion cientificdeypatentes sobre resveratrol en los
afios 1990-2005 asociadas al vino y/o a la uvagpiguades antioxidativas y a propiedades
antitumorales

Fuente datos: Sci-Finder Scholar (2006)

En una tercera fase procedemos a acotar sobrecespento de registros, aquellos especialmente
asociados a un uso.

Resveratrol | TOTAL | 1000 1001 1003 1003 1004 1005 | 1006 1007 1908 1000 3000 2001 2002 2003 2004 2005 %6
regisires base | 2789
associats a uses|  depurats 1238 0 a0 1 3 2 2 7 12 34 7 ] 140 | 184 | 186 | 226 | 268 1238
sohreeltotal | publicacions 935 0 a 1 3 2 2 7 9 3l 63 73 G4 | 145 | 140 | 160 | 205 Té49 933
patanis 303 i i 0 i i i i 3 3 14 3 48 39 46 it 63 3073 303
regisires base 1238
associals a uses|  depurats 1% 0 a 0 2 a 2 3 B B 14 20 23 27 28 32 K} 196
relativs alvi | pubiicacions 138 0 ] 0 2 ] 2 3 4 4 14 14 14 i ) 15 2l 6364 138
patents 58 0 0 0 0 0 0 0 2 0 0 1 9 i 1 17 12 714 58
registres base 1238 0
associais a usos | depurais Jo4 0 ] 0 0 ] ] 0 2 ] 14 3l 47 52 47 54 72 304
ioxid publicacs 230 0 ] 0 0 ] ] 0 1 5 13 26 22 45 35 32 51 7083 230
patents 14 0 0 0 0 0 0 0 1 0 1 5 5 7 12 22 al 4118 74
registras bass 1238 0
associats awses| depurais 415 0 0 1 1 1 0 1 2 14 24 a5 45 a9 63 23 26 413
i Is | pubiicact 341 0 ] 1 1 1 ] 1 2 14 i i 31 51 42 Tn &7 7701 341
patenis 4 0 a 0 0 a a 0 a a 3 4 8 12 15 13 19 1836 74

Tabla 6: Distribucion por afios de la produccion cientificdeypatentes sobre resveratrol en los afios 1999-200
asociadas al vino y/o a la uva, a propiedadesxadttivas y a propiedades antitumorales
Fuente datos: Sci-Finder Scholar (2006)

31



Cavaller, V./ QUIC&VECT 1 (2008), Edicién 1, 1%3

4.3. Comparativa de la produccién cientifica y de gtentes en los afios 1990-2006 sobre resveratrol
asociados a términos clave y a usos.

Procedemos finalmente, en una cuarta fase, a iafdiardistribucion en los afios del periodo queea d
1990 en el 2005 en comparativa de las diferentegagiones. Estos son los resultados:
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Figura 11: Evolucion de
la produccién cientifica y
de patentes sobre
resveratrol totales y
asociadas a un uso
relacionadas con el vino
y/o la uva en los afios
1990-2005

Fuente datos: Sci-
FinderScholar (2006)

Figura 12: Evolucion de
la produccién cientifica y
de patentes sobre
resveratrol totales y
asociadas a un uso
relacionadas con
propiedades
antioxidativas en los
afios 1990-2005
Fuente datos: Sci-Finder
Scholar (2006)

Figura 13: Evolucion de
la produccién cientifica y
de patentes sobre
resveratrol totales y
asociadas a un uso
relacionadas con
propiedades
antitumorales en los afios
1990-2005
Fuente datos: Sci-Finder
Scholar (2006)
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Produccié de publicacions cientifiques i patents Figura 14: Comparativa
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4.4. Sobre las limitaciones de los indicadores citativos en el andlisis de la produccion cientifica
de patentes

Los indicadores cuantitativos, consistentes eringble cdmputo de publicaciones nos puede indicar el
dinamismo de un campo cientifico o la relacioneeptitentes y produccion cientifica en un deterntinad
campo cientifico, técnico o tecnoldgico asociadteterminados términos clave o usos. Los indicadores
cualitativos trabajan a partir de la informaciomtemida en el registro de un articulo cientificdeouna
patente, o a partir de las relaciones entre citasl&aso de la produccién cientifica. Los indicado
cualitativos nos pueden facilitar por ejemplo lasdicacion tematica o por origen de la produccion
cientifica y de patentes. Pero mediante los conspyie consideran estas caracteristicas cualitatélas
podemos obtener visiones indicativas muy geneaaligien algunos casos, tergiversadas. Particulaemen
la literatura patente es un caso paradigmaticonftennacion que se resiste al andlisis cuantitativo
indirecto si lo que se pretende es evitar entrdogoontenidos de los documentos.
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Figura 16: Aproximacién a la distribucién por solicitante detgntes sobre
resveratrol en los afios 1990-2005

Fuente datos e infografia: Sci-Finder Scholar (2006

Las diferencias en las estrategias adoptadas pantpresas y en las legislaciones en cuanto afmegi
de patentes de los paises asi como en los sistEmarmacion de las bases de datos de patentes en
gue se refiere a la informacion y a la comunicacsdbre el particular, compafia u organizacion
solicitante e inventor dificultan la tarea de pmeg&n, limpieza y transformacion de datos para el
andlisis.

El conjunto de datos presenta caracteristicastagses de casuisticas particulares y heterogéAsapor
ejemplo, para la identificacion exacta de los aggrfechas y existencia de las invenciones, hagajoer
que en los EE.UU., la patente tiene que ser safiaitpor el inventor y el derecho a la patente lo
determina la fecha de la invencién, no la fechéadmlicitud que sélo se publicara a instanciapdepio
solicitante.

Los indicadores cualitativos nos sirven, tambiémademos dicho, para clasificar aproximadamente las
lineas tematicas de investigacién a partir de taateea de los registros documentales mediante los
términos clave. Pero hay que considerar que loga$dematicos de la CIP (Clasificacion internaalon
de patentes) que describen la invencion, en loslBEson asignados por traduccion automatizadasie lo
cbdigos de la clasificacion propia, lo cual supona fuente de errores.

Entendemos como indicadores cualitativos tambiénithdicadores llamados relacionales de primera
generacién (Callon, Courtial y Penan, 1995), comogjemplo, el método de las citas conjuntas. Pero
estos computos cuando les queremos hacer extersivasliteratura patente donde la referencia a
contenidos tematicos o la practica de citas noeptas una codificacion bien establecida, se cotevier
en una herramienta poco fiable.

En definitiva, el uso de cémputos en literaturaeptg para la clasificacion temética indirecta, mpa

identificacion y agrupacion de los actores de leestigacion cientifica ocurre un instrumento deligisa
pOCO riguroso y no proporciona mas que una imagesxanada.
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5. Analisis de la investigacion cientifica en patégs en base a indicadores relacionales
5.1. Sobre la investigacién para la potenciacion das concentraciones de resveratrol

La investigacion cientifica técnica y tecnolégicameeorientada hacia la innovacién se expresa en la
produccion de patentes. La investigacion cientidicageste sentido no se centra Unicamente en posduct
innovadores, sino en nuevos procedimientos papatiencion o sintesis de productos (existentes ¢ no)
en nuevas utilidades o usos.

En Cienciometria, los indicadores que decimos retates (llamados relacionales de segunda generacio
por Callon, Courtial y Penan) se atienen a losaridbs mediante técnicas que tratan de repredastar
tematicas con métodos mas avanzados como por ejemipanalisis de palabras asociadas (co word
analysis) (Callon, Courtial y Penan, 1995). Sin argb, en general y en caso de que nos ocupa, la
investigacion cientifica que fundamenta técnicamelds patentes no trata Unicamente sobre el
componente en si, el resveratrol, sino sobre &nianto del producto y de la produccion natura kg
contiene, el procedimiento de sintesis, el efadtaso funcional y el producto final resultante.

En este nivel mas elevado y esmerado del andlesisadoroduccion cientifica que fundamenta las
patentes, no nos interesa la informacion que pdedsar de los cdmputos de los registros totalds o
los asociados a un uso o a un término especifioseNrata sélo de considerar la relacion entreciey
tecnologia, a partir de los indicadores cualitativque trabajan sobre las citas entre publicaciones
cientificas y patentes, con el fin de no identifiges interacciones entre campos técnicos y edjkaias
cientificas, sino también de estructurar los cddten

Con el fin de dibujar la estructura de contenidas describe la investigacién cientifica en la iraén

en relacién al resveratrol, tenemos que detectandm estamos ante una investigacion sobre un
componente sustitutivo para una finalidad comuhreséos alimentos o productos naturales que induye
éstos, sobre procedimientos o tratamientos subteptile aplicar para la obtenciéon de un determinado
efecto o de otro, sobre un uso funcional resultgrgebre qué producto es el depositario de la iciéan
final (un farmaco, un aditivo, un alimento funcin&l marco de esta aplicacion resta abierto. &p e
ultimo sentido, las reivindicaciones finales magiifias en el texto de solicitud de la patente dearfia
dicen: "uso de resveratrol (aislado de uva y ddoga obtenido segun reivindicaciones anteriorea par
enriquecer alimentos, para administrar como supiémeutracéutico o para su uso en formulaciones
terapéuticas" (WO02/085137A1).

Nos interesan ahora los contenidos de la invesfigarentifica que incluyen las publicaciones digrds

y las patentes, y que se asocian entre ellasawciertte mediante citas de articulos en patentesrg en
patentes. En este sentido hablamos de los quedeoasios nosotros indicadores relacionales relativos
los contenidos asociados a la ciencia y a la teghlaplicada.

Cémo hemos apuntado, las referencias bibliografiees incluyen los informes sobre el estado de la

técnica y la descripcidén de la invencion en el cdsdas patentes no son resultados de una practica
sistematica y son de calidad muy heterogénea. tallelale los antecedentes llega con ocasién de las
denuncias de intereses afectados por infracci@etEminadas reivindicaciones.

Vista esta circunstancia, es evidente que a tatetenemos que pasar ineludiblemente a la lectelra
texto de los resimenes de los documentos que gelao®ws Si queremos representar una aproximacion
de las principales clasificaciones relacionalesdprézan. Para no hacer extensiva si repetitivalkcion

de los contenidos consideramos la siguiente séleaté documentos que describe en buena parte el
marco de la investigacion asociada al resveradigls diferentes parametros.
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N° public. Afo Classific. Titulo
de la patente | presentacion Internac.
solicitud
ES2207287 1998 A61K31/22, | USO DE CARNITINAS Y RESVERATROL PARA
A61K31/205A | PRODUCIR UNA COMPOSICION PARA LA
61K35/78, PREVENCION 6] TRATAMIENTO|
A23L1/302, | TERAPEUTICO DE TRASTORNOS
A61P25/00 CEREBRALES PRODUCIDOS POR HL
ENVEJECIMIENTO Y USO DE FARMACO$
NEUROTOXICOS
ES2167179 1999 AO1N31/16 METODO PARA AUMENTAR LA BESTENCIA
DE LA UVA A SU MADURACION E INFECCION
MEDIANTE LA APLICACION EXTERNA DE
RESVERATROL
ES2170006 |2000 Cl12P7/22, SINTESIS ENZIMATICA DEL ANTIOXIDANTE
A23L1/30 HIDROXITIROSOL
ES2169704 2000 AO01N31/16 METODO PARA AUMENTAR LA BESTENCIA
DEL TOMATE Y OTRAS FRUTAS Y
HORTALIZAS PERECEDERAS A sy
MADURACION E INFECCION MEDIANTE LA
APLICACION EXTERNA DE RESVERATROL
ES2177465 |2001 A23L1/025, |TRATAMIENTO POSTCOSECHA DE FRUTAS Y
A23L3/28 HORTALIZAS MEDIANTE PULSOS DE
IRRADIACION ULTRAVIOLETA.
ES2190771 2002 C12N5/04, |PROCEDIMIENTO PARA LA PRODUCCION DE
C12N5/14 RESVERATROL EN CULTIVOS CELULARES
W002083835 | 2002 C12H 1/16 PROCEDIMIENTO PARA MEJORA LAS
CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS DEL
VINO QUE CONSISTE EN SU TRATAMIENTQ
CON CAMPOS MAGNETICOS
ES2241480 2004 A23L1/025, | METODO PARA AUMENTAR EL CONTENIDO
A23B7/148, |ENDOGENO DE TRANS-RESVERATROL EN
A23L3/3418 | UVAS MEDIANTE TRATAMIENTOS ANOXICOS
CORTOS
ES2245609 2004 A61K31/05, |NUEVO AGENTE TERAPEUTICO PARA EL
A61P15/08 TRATAMIENTO DE LA INFERTILIDAD Y/O
SUBFERTILIDAD MASCULINA EN
MAMIFEROS

Tabla 7: Recopilacién de patentes analizadas con indicatgdn® de publicacion, clasificacion

internacional y titulo, ordenado cronolégicamente

Fuente datos: OEPM y WIPO (2006)

Es sabido que las dificultades para establecerdasdiuantitativas de las relaciones conceptualéssde
publicaciones cientificas en general y de las pesean particular provienen de la complejidad de la
morfologia de un campo de investigacion o de utoséécnico. La gran diversidad de temas débilmente
unidos con otros complica la elaboracién de diagsamestratégicos que nos proporcionen una
representacion de la estructura del campo de igeesin. Si examinamos la descripcion de los
contenidos asociados a los cddigos de la clasificainternacional de patenfede la recopilacion de
patentes seleccionadas tendremos buena prueba.de es

8 “La Clasificacion Internacional de Patentes (C#8)un sistema jerarquico donde el &mbito de laotegfa se
divide en una serie de secciones, clases, subclaggapos. Este sistema es indispensable para esoup
documentos de patente en la busqueda para estalalez®/edad de una invencion o determinar el estedla
técnica en un ambito especifico de la tecnologéaClasificacién es objeto de revisidon periddicatidada a
mejorar el sistema y a tener en cuenta la evolutéta tecnologia. La presente edicion de la €sRjecir la
séptima, tendra vigencia hasta el 31 de diciembr20d5. La octava edicién de la CIP entrara enragd® de
enero de 2006” (WIPO, 2006).
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A0l AGRICULTURA; SILVICULTURA; CRIA; CAZA; CAPTURA; PESCA

AO1N CONSERVACION DE CUERPOS HUMANOS O ANIMALES OEDVEGETALES, O
DE PARTES DE ELLOS; BIOCIDAS, p. ej. EN TANTO QUESEAN
DESINFECTANTES, PESTICIDAS, HERBICIDAS (preparacésnde uso médico
dental o para el aseo; métodos o aparatos pamfemson o esterilizacion en general, o
para desodorizacion del aire

A23 ALIMENTOS O PRODUCTOS ALIMENTICIOS; SU TRATAMIENTO, NO
CUBIERTO POR OTRAS CLASES
A23L ALIMENTOS, PRODUCTOS ALIMENTICIOS O BEBIDAS N@LCOHOLICAS NO

CUBIERTOS POR LAS SUBCLASES (..; SU PREPARACION RO
TRATAMIENTO, p. €. COCCION, MODIFICACION DE LAS CHWLIDADES
NUTRICIONALES, TRATAMIENTO FiSICO; CONSERVACION DEALIMENTOS
O DE PRODUCTOS ALIMENTICIOS, EN GENERAL (conservagide la harina o I13s
masas panificables)
A23L 1/025| Tratamiento fisico, p. €j. energia omadlulia, irradiacién, medios eléctricos, campos
magnéticos (coccion; conservacion, etc)

A6l CIENCIAS MEDICAS O VETERINARIAS; HIGIENE

A61K PREPARACIONES DE USO MEDICO, DENTAL O PARA EFASEO
A61K 31/00| PREPARACIONES FARMACEUTICAS:

Caracterizadas por la sustancia activa. De suatogganicas.

C12 BIOQUIMICA; CERVEZA; BEBIDAS ALCOHOLICAS; VINO; VINAGRE;
MICROBIOLOGIA; ENZIMOLOGIA; TECNICAS DE MUTACION O DE
GENETICA

C12N MICROORGANISMOS O ENZIMAS; COMPOSICIONES Q.OGITIENEN

C12N 5/00 | MICROORGANISMOS; ESPORAS; CELULAS NO DIRENCIADAS; VIRUS

C12H PASTEURIZACION, ESTERILIZACION, CONSERVACION, PURIFICACION,

CLARIFICACION, ENVEJECIMIENTO DE BEBIDAS ALCOHOLICA O
EXTRACCION DEL ALCOHOL DE LAS MISMAS

C12p PROCESOS DE FERMENTACION O PROCESOS QUE UTANZ ENZIMAS
PARA LA SINTESIS DE UN COMPUESTO QUIMICO DADO O DBRINA
COMPOSICION DADA, O PARA LA SEPARACION DE ISOMEROGPTICOS A
PARTIR DE UNA MEZCLA RACEMICA

Tabla 8: Descripcion de los contenidos asociados a los oédig la clasificacion internacional de patentelmde
recopilacion de patentes seleccionadas
Fuente datos: WIPO (2006)

5.2. Estructura relacional de contenidos

En cienciometria, para definir la estructura relaael de contenidos, aparte del mencionado método
basado en la concurrencia de términos, se utilliz&&do de clasificaciones conjuntas. Este méesid
basado en los cédigos de clasificacion asociados documentos de patente que proporcionan una o
varias palabras que describen parcialmente el miniotele la publicacion.
La relacién entre conceptos identificados en téomsiclave de clasificacion permite presentar de &orm
sintética y simplificada la morfologia de la redog actores de la investigacién involucrados en su
produccior’,
En nuestro caso, utilizamos el cédigo de clasifimagy el analisis de contenido de las patentes para
obtener la estructura relacional como contenidgsiesndo la siguiente estrategia de analisis estrada
en tres fases:

1. Identificacion de los actores de la investigacio

2. ldentificacion de los parametros de la reiviadion de la invencién

° En el caso practico que presentamos no procedsrarom anélisis masivo de los documentos a textplido
relacionados con la investigacion sobre resvergiml lo cual no atenderemos ni a la frecuencia ta a
intensidad de la aparicion conjunta de los desméjstasociados a los ambitos de investigacion geredativo a
las invenciones, que podrian representarse en apa estratégico de los temas de investigacionliMidamos
a presentar la estructura relacional de los parémetue describen los contenidos implicados: cormpien
procedimientos de tratamiento, obtencion o sinteféstos y usos aplicados.
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3. Elaboracién de la estructura relacional de codtss.
1) Procedemos a la identificacion del origen delar de las patentes en relacién con el ambito
de la bausqueda asociada.

N° publicacién Titular solicitante de la patente Ambito de Investgacion
de la patente general
relativo a la invencion
ES2207287 Laboratorio Sigma-Tau HealthscienceaS(jtalia) A61,A23: medicina
alimentos
ES2167179 Universidad Complutense de Madrid (E9pafia AO1N: agricultura
ES2170006 Consejo Superior de InvestigasoncientificagC12,A23: bioquimica
(Espana) alimentos
ES2169704 Universidad Complutense de Madrid (E9pafia AO1N: agricultura
ES2177465 Consejo Superior de InvestigasoncientificasA23: alimentos
(Espana)
ES2190771 Universidad de Alicante (Espafia) Cl2ybmica
W002083835 Lutzker, R.S. (EUA) C12: bioquimica
ES2241480 Universidad Complutense de Madrid (E9pafia A23: alimentos
ES2245609 Universitat de Barcelona (Espafia) A&dicina

Tabla 9: Indicacién del titular solicitante de la patentieseionada
Fuente datos: OEPM y WIPO (2006)

2) Mediante el analisis del contenido de la patpotemos identificar el pardmetro y el contenidi@imb
de la patente. En cuanto a parametros, el usodak distingue el objeto de la reivindicacién de la
patente.

Parametro Contenido Objeto Documento A_n_o
solicitud
Hidroxitirirosol Patent NPP: ES2170006 2000
AEEED Resveratrol
- Patent_NPP: ES2177465 2001
Alimento DEIID _
Aceite Patent NPP: ES2170006 2000
Irradiacion ultravioleta Patent NPP: ES2177465 2001
Procedimiento Cultivo celular Patent NPP: ES2190771 2002
Tratamientos andxicos cortos
Patent_NPP: ES2241480 2004
Aumento de la concentracién
Patent_NPP: ES2177465 2001
Efecto Obtencién-sintesis Patent NPP: ES2190771 2002
Mejora caracteristicas Patent_NPP: W00208385 2002
organoléptiques —
Antioxidante Patent NPP: ES2207287 1998
Uso funcional Resistencia de plantas (tomate, Patent NPP: ES2167179, 1999
uva, etc) ES2169704 2000
Tratamiento de la infertilidad Patent NPP: ES224560 2004

Tabla 10: Relacion ejemplo de aproximacion entseclintenidos objetos con los productos, alimentos,
procedimientos, efectos y usos funcionales denlaniciones en las documentos de patentes examinados
Fuente datos: OEPM y WIPO (2006)

2 En cuanto a usos funcionales y en el marco depliaaaion de las nuevas tecnologias de conservaidn
alimentos, es de destacar que desde el afio 20D2pattamento de Agricultura de los EE.UU. estélagia la
irradiacion de los productos importados. Concretameel Servicio de Inspeccion de Salud de Animgles
Plantas del mencionado Departamento, ha establégsdegulaciones que establecen el uso de ladniad
como un tratamiento fitosanitario para frutas ydweas importadas en los EE.UU. (...) como medida de
proteccion fachada a distintas plagas”. (OPTI_MIQZ). Se conoce la solicitud de patente WO02098&1E71
Surebeam Corporation "Sistema y método para inradiimentos y hacerlos seguros para su consumo".
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3) Finalmente, el diagrama de la relacion represémtconexion entre los parametros que definen la
investigacion sobre resveratrol segun se refiengnesomponente de un determinado alimento, asoeiado
un procedimiento o tratamiento, un efecto y unfuscional.

component aliment procediment/ afecte s funcional producte
tractament
© P Sintesi enzimatica™ s obtencidn * 5 . —F
\ cultiu cel lular_----=- Pw . By )
ali PRRRE,
v e =
i i . =

—b millora caractert
arganoléptiques

resveratrol

fruites i
verdures

tractament fitosanitari
anti-plagues: estirlitzacid

irradiacia

— e ultraviolada N I — -
aplicacid
extemna

Figura 17: Diagrama de la relacion entre los componentesgalios, procedimientos y tratamientos para la
obtencion, efectos, usos funcionales y productosiados a la investigacion sobre resveratrol

6. Analisis en base a indicadores de elementaciam caso concreto

De acuerdo con lo que hemos definido en anterioaésjos (Caballero, 20072, 2007 b), los indicaslore
racionales o de elementacion (también usados ercicieetria y patentometria relacionales de 32
generacidén) se basan en métodos que tratan deificaants diferentes formas de valoracion de la
realidad de una poblacion. Se trata de integrarelementos singulares constitutivos de la realidad
analizada como elementos a medir. Los indicadaae®males dibujan la red de los agentes de un
universo. En patentometria este tipo de indicadeeeflaman relacionales de tercera generaciéon. La
familia de patentés es un indicador de elementacion. No se considemrcitas que refiere ni los
conceptos clave que son contenidos de los infoguesacompafa sino que se considera la patente como
elemento que ocupa una posicion en un mapa estadotsegun un modelo de red. La significacion de la
patente como elemento sintético de informacionigaerdada.

Podemos afiadir como elementos de este grupo dmdiwmles para al caso concreto de una patente los
documentos cientificos que la fundamentan de masiagular, asi como los programas nacionales e
internacionales de financiacion de la investigaajdle han permitido el progreso de una determinada
linea de investigacion que han de dar lugar adenicion. También podemos considerar las otras festen
gue tienen en ella un fundamento técnico y finalemgambién podemos afiadir las empresas y los
productos que han desarrollado la tecnologia teaidst

Si en el apartado anterior, que nos ocupaba eisende la produccidn cientifica en la innovaci@nuwh
grupo de patentes nos referiamos a indicadoresarédes atendiendo a los parametros que definian u
grupo de lineas de busqueda sobre un determinadpoc@nte, en este apartado, seleccionamos un
elemento concreto de la red, una patente. Y posteente pasamos a dibujar el diagrama de elementos
gue explican su constitucion.

En nuestro caso concreto, hemos escogido la solidié patente registrada la presentacion en el OEPM
(Oficina espafiola de Patentes y Marcas) en fechdel&bril del afio 2001 por el Consejo Superior de

v a familia de patentes recoge las patentes safias en diferentes paises para una misma invetcérmpatentes
equivalentes son aquéllas que pertenecen a la nfamiéia. EI conocimiento de la familia de patents
imprescindible para saber en qué paises existeqmiéh de patente" (Zea, 2006).
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Investigaciones cientificas, bajo el epigrafe "amiento postcosecha de frutas y hortalizas mediante
pulsos de irradiacién ultravioleta”. Los inventoses Francisco Tomas Barberan, Juan Carlos Espin de
Gea y Emma Cantos Villar, investigadores del Ced&oEdafologia y Biologia Aplicada del Segura
(CEBAS) adscrito al Consejo Superior de Investigiaes Cientificas (CSIC).

Nuestra estrategia de investigacion y analisisisten:
1) Examinar la secuencia de los registros anteyigrposteriores de los elementos que participan en
su constitucion para analizar su ciclo de vida.
2) Determinar los documentos que fundamentan lastigacion cientifica y la invencion asociada,
mediante el examen de los documentos citados cggndicativos en el informe de investigacion
internacional adjunto en el documento patente gdog en el articulo cientifico que difunde los
contenidos de la invencion.
3) Representar el conjunto de la relacion de losgnamas nacionales e internacionales de
financiacion de la investigacion del CEBAS (CSI&)n los documentos de la produccion cientifica
de los investigadores adscritos a este centro yhgueconstituido el progreso de una determinada
linea de investigacion que han dar lugar a la ioeny con la transferencia tecnolégica a las
empresas que explotan la misma invencion.
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Figura 18: Triple nodo de I+D: gobierno, universidad, empres
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La solicitud de patente se presenta en
fecha 19 de abril del 2001 si bien la
OEPM la publica en fecha 1 de
diciembre del 2002. El documento
cientifico citado en la solicitud de
patente de los miembros del mismo
grupo de investigacion considerados
significativos a fecha de octubre del
afo 2000. Es:

- Cantos, E.; Garcia-Viguera, C.; de
Pascual-Teresa, S.; Tomas-Barberan,
F. A (2000)"Effect of postharvest
ultraviolet irradiation on Resveratrol
and other phenolics of Cv. Napoleon
table grapes”.Journal of Agricultural
and Food Chemistry, octubre, vol. 48,
n° 10, paginas 4606-4612.

Figura 19: Publicacion de la solicitud de
la patente ES-2177465

Fuente: OEPM (2002)
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A lo largo del afio 2002 los miembros del equipdngestigacion hacen difusion de la invencion:

Alimentos enriguecidos en compuestios antinidantes

T3 e eochibine 3 XD

Inwestigadores del Centro de Edafologia v Biologia Aplicada del Segura de
Murcia (CEBAS) del CRIC han desarrollado un sistema que permibe incrementar
la cantidad de un antioxidante natural presente en la uea y que pasa al vino, y
olro sistema para producin de forma natural un antioxidante presente en el
aceite de oliva.

Lo= dimentos de orlgen vegetal contienen una gerie de tactores no nutricionales gue

liereen capacidad de proleccidn corfra cieras enfermedades, enfre [0z que & encueniran
ks comguesios fendicos carscterizados por =u ats capacidad de caplar redcaes lbres
[nctividmd artiozidante). Mumerozos estudos han demostracdo gue wunos adecpados -
reveles en sangre de andiceddantes peaden proteger contra diversos toos de cancer v enfermadacdes cardiovasculares. Se sabe ademas
tjue dimentos tplcos de la dista medierrines como el acsite de olbva v &l sino inta contiensn en su comgaziclon polifenoles artioxidantes,

bvestigadares del Cenlro de Fdstolosa v Bidogia Spficeds del Seaura (CERAS) han desarrolato un sistems gue permie ncrementar Iz
conoceniracion de wn antioxidante nalural presente en o weay gue pesa al vino,

Bl vino finto contiens &n su composEicidn el antioxidants resveratiol, Exla moléouia e ha asocado con las propledades benelicosas para ba
zalud que s& dribuven & un consumo moederado de vino tinko, Se sabs guee esle artioxidane esté presenle en las uvas, Bl equipo dirigido por
Francizco Tomas-Barberan, responsable del gropo de Calded, seguridad v bicaclividad de abmentos de origen vepetsl del CEBAS, ha
aprovechaso &l hecho de gque este antiozidante s sintetiza en la wva como respeesta a stuaciones de estrés para dizedar un procedimiento
Cepaz de estimular su biosintesis. S= trata de un equipa muy sencilo que lo gue hace es someter a la Uva, Una vez cosechada, a pulsos de
rradacidn uliravicleta «De ezle modo simdamos una sEusciGn de estrés que & da en k neturaieza, con la vertas de gue nosers
podeimes confrolarkes sxplca Juan Carlos Expin, miembro del grups de nvestigacidn, "Combinando diferentes palencias v liempos de
rradacidn hemos oltenido resulados muy prometedores, va gue kemes sido capaces de aunentar hasta mas de 200 veces In cortidad
micaal de ezie anticadarie an uvs de una maners inocua Y Sin alectar sus propiedaces sensonsles de o,

Ezla tecrologia, gue ba sido patertada, permiliia obtensr Uuwa de mesa y vinGs con un elevado

Ef Drooeso iambien cordenido en esle snboxidants ratural v por b tanfo con sus propiedsdes beneficiosas para la
parrnite obtenor axtracto sahsd mejoradas. Asimisme, se pusce chbener un sxdracto enriguecido en resversirol o partir de
del antioxidante natural laz uvss tratadas y utlzarlo coma adivo para atros simentas.

resvaratrol para'utilizario

COIMD 3ELVD B OO

i i También con el aceite de oliva

Figura 20: Noticia sobre los resultados de la investigaciGsad®llada por CEBAS (CSIC) sobre la
tecnologia ajtada a la sintesis del resveratrol

Fuente: R+D_CSIC (2002)

La solicitud internacional publicada en virtud dehtado de Cooperacion en materia de patentes (PCT)
WO 02/085137 correspondiente a la extension intgwnal de la patente espafiola ES-2177465 se
presenta el 18 de abril del 2002, un dia antesgueimpla el plazo para ejercer el derecho adaigaid,

y se publica el 31 de octubre del 2002. En fechaddloctubre del 2002 se presenta en la oficina
internacional de patentes una modificacion dedasndicaciones originales, documento que se aaexa
la publicacién integra.
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(12) SOLICITUD INTERNACIONAL PUBLICADA EN VIRTUD DEL TRATADO DE COOPERACION
EN MATERIA DE PATENTES (PCT)

(19) Organizacién Mundial de la Propiedad
Intelectual
Oficima internacional

(43) Fecha de publicacién internacional (10) Nuimero de Publicaciéon Internacional
31 de Octubre de 2002 (31.10.2002) PCT WO 02/085137 Al

(51) Clasificacién Internacional de Patentes™; A23L 1/025, CIENTIFICAS [ES/ES]; C/Serrano, 117, E-28006
3/28 Madrid (ES).

. . . . . Qv o
(21) Niamero de la solicitud internacional: PCT/ES02/00192 (72) Inventores; e

(75) Inventores/Solicitantes (para US solamente): TOMAS
BARBERAN, Francisco [ES/ES]; Ctro. de Edafologia
y Biologia Aplicada del Segura, Consejo Superior de

(22) Fecha de presentacién internacional:
18 de Abril de 2002 (18.04.2002)

(25) Idioma de presentacion: espaitol Investigaciones (Ii,:nLiﬁcas, Apartado 4195, E-30080
Murcia (ES). ESPIN DE GEA, Juan Carlos [ES/ES];
(26) Idioma de publicacién: espafiol Ctro.  de Edafologia v Biologia Aplicada del Segura,
Consejo Superior de Investigaciones Cientificas, Apartado
(30) Datos relativos a la prioridad: 4195, E-30080 Murcia (ES). CANTOS VILLAR, Emma
P 200100910 19 dde Abril de 2001 (192.04.2001)  FS [ES/ES]; Ciro,  de Edafologia v Biologia Aplicada del
Segura, Consejo Superior de Investigaciones Cientificas,

(71) Solicitante fpara todos los Estados designados salve US): Apartado 4195, E-30080 Murcia (ES).

CONSEJO SUPERIOR DE INVESTIGACIONES

[Contimia en la pdgina siguiente]

(54) Title: POST-HARVEST TREATMENT OF FRUI'TS AND VEGETABLES USING ULTRAVIOLET IRRADIATION PULSES

(54) Titulo: TRATAMIENTO POSTCOSECHA DE FRUTAS Y HORTALIZAS MEDIANTE PULSOS DE IRRADIACION UL-
TRAVIOLETA

(57) Abstract: The invention relates to
5 Ura Conrl i o i st o e
- g s E
0.3 (No irradiada) of ultraviolet-C lamps. The pulses last
less than | minute and the irradiation

- strength wvalue can be between {n
. | 1 be t 30 and
Resveratrol 510w, 2-4 days after the treatment, the
RT = 36.2 min resveratrol content of the treated grape
0.1 F increases ten-fold or more. 1In this way,
a grape having significantly increased
0.0 | health-beneficial properties can be obiained
' | 1 | 1 1 in a simple, low-cost manner. Said
treatment can be used for any froit or
vegetable.

03 + C Uva Irradiada

(510 W; 30 5} Resveratrol _
RT = 36.2min (57) Resumen: El objeto de la presente

0.2 / invencion es el incremento del contenido en
resveratrol de uva de mesa mediante pulsos
01 |- de irradiacion en un wtinel de ldmparas

ultravioleta-c.  Los pulsos son menores

‘ H a 1 minuto y la potencia de irradiacidén

0.0 ~ L"‘h A puede ser del rango de 30 a 510w. alos 2-4
! 1 | 1 | dias después del tratamiento, el contenida

0 10 20 30 40 50 60 en resveratrol de la uva tratada aumenta

10 veeces o mds. De csta mancra, simple
D Tiempo de retencién (min) y barata, se consigue uma uva con un
significativo aumento en sus propiedades
A = ABSORBENCY AT 320 NM beneficiosas para la salud. El tratamiento
B - TEST GRAPE (NOT TRRADIATED) también es aplicable a cualquier frua u
C = IRRADIATED GRAPE (510 W; 30 8) hortaliza.
D = RETENTION TIME (MIN)

> Absorbancia a 320 nm

WO 02/085137 Al

Figura 21: Solicitud internacional publicada en virtud dedtado de Cooperacién en materia de patentes (PCT)
WO 02/085137 correspondiente a la extension intéonal de la patente espafiola ES-2177465
Fuente: WIPO (2002)
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Los documentos cientificos de los miembros del misgrupo de investigacion considerados
significativos en el informe de investigacidn imacional de la solicitud de patente WO 02/08513vedo
inmediato anterior (que ya hemos mencionado) yrekdiato posterior de octubre del 2001 que publica
los resultados de la invencion contenida en lecisadti de patente. La referencia bibliografica dee és
altimo es:

Cantos, Emma; Espin, Juan Carlos; Tomas-Barberamcisco A. (2001) “Postharvest induction
modeling method using UV irradiation pulses for ahing resveratrol-enriched table grapes: a new
‘functional’ fruit?” . Journal of Agricultural ah Food Chemistry, Octubre, 49(10), 5052-5058.
CODEN: JAFCAU ISSN:0021-8561. CAN 135:343592 A0D1:636476 CAPLUS

Procedemos a la localizacién Sci-Finder del docuonde referencia que hace difusion de la invencion:

Bibliographic Information

Postharvest Induction Modeling Method Using UMrradiation Pulses for Obtaining Resveratrol-
Enriched Table Grapes: A New "Functional” Fruit?  Cantos, Emma; Espin, Juan Carlos; Tomas-
Barberan, Francisco A. Laboratorio de Fitoquaridepartamento Ciencia y Tecnologia de Alimentos,
CEBAS-CSIC, Murcia, Spain. Journal of Agricuttl and Food Chemistry (2001), 49(10), 50528041
Publisher: American Chemical Society, CODEN: JARCASSN: 0021-8561. Journal written in English.
CAN 135:343592 AN 2001:636476 CAPLUS

IAbstract

/A modeling method for the induction of resveraswhthesis by UV irradn. pulses in Napoleon tablpgs i
proposed. The method is based on the combinatifbtuomain parameters: irradn. power (IW), irratime
(IT), irradn. distance (ID), and no. of elapsedgyachieve the highest resveratrol accumulation)(
Maximum resveratrol content (11-fold higher thatreated grapes) was achieved using the combindtén:
=510 W, IT =30 s, ID =40 cm, and Dm = 3 dayen$ry characteristics and main features of irtadia
grapes (color, wt., firmness, flavor, size, ripgnindex and vitamin C content) remained unaltefest 4 wk
of storage. The UV induction signal migrated te tiidden side of the grape skin with a delay o&gsdhs
compared to the directly irradiated side. Phenmdicmpds. were not detected in Napoleon grape flesh.
Resveratrol content per std. serving (200 g) efdiated grape was about 3 mg, an amt. more thdold 0-
higher than that of untreated Napoleon grapess figans that a serving of irradiated grape (unggetzuld
supply the resveratrol content equiv. to 3 glas$esred wine with high resveratrol conteatl( mg/glass).
Therefore, controlled UVMradn. pulses are useful as a simple postharkestment (and alternative to gen
engineering) to obtain possible "functional” grapeih enhanced health-promoting properties) aetad/
source of high resveratrol content.

Indexing -- Section 17-10 (Food and Feed Chemistry)
Section cross-reference(s): 8, 11

UV radiation
(resveratrol-enriched table grapes obtained¥yrradn.)

Grape
(table; resveratrol-enriched table grapes abthby UV irradn.)

501-36-0, Resveratrol
Role: BOC (Biological occurrence); BSU (Biologiclidy, unclassified); BIOL (Biological study); OCCU
(Occurrence)

(resveratrol-enriched table grapes obtained¥yrradn.)

Supplementary Terms

resveratrol enrichment grape UV radiation

Figura 22: Informacién bibliogréafica sobre el articulo "Beavest Induction.... "de los autores de la ini@mc
"Tratamiento postcosecha de frutas y hortalizas....

Fuente datos e infografia: Sci-Finder Scholar (2006
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A continuacion procedemos a recoger qué documeitidos en el articulo cientifico son considerados
significativos en el informe de investigacion| mecional adjunto a la solicitud internacional PCT.

C. DOCUMENTOS CONSIDERADOS RELEVANTES

Categoria * Documentos citados, con indicacion, si procede, de las partes relevantes Relevante para las
reivindicaciones n®

P, X CANTOS, E. et al. “Postharvest induction modeling method using UV 1-4
irradiation pulses for obtaining Resveratrol enriched table grapes: A new
“funtional” fruit? ”, Journal o %gnculmral and Food Chemistry, octubre
2001. Vol. 49, n°® 10, paginas 5052- 5058.

X CANTOS, E. et al. “Effect of postharvest ultraviolet irradiation on 1,4
Resveratrol and other phenolics of Cv. Napoleon table grapes”. Journal
of Agricultural and Food Chemistry, octubre 2000. Vol. 48, n® 10,
paginas 4606-4612.

X ADRIAN, M. et al. “Stilbene content of mature Vitis vinifera berries in 1,4

response to UV-C elicitation”. Journal of Aogncultural and Food
Chemistry, 2000.Vol. 48, n® 12, paginas 6103-6105.

X NIGRO, F. et al. “Use of UV-C light to reduce Botrytis storage rot of 1,4
table grapes” Postharvest Biology and Technology,1998. Vol. 13, n" 3,
paginas 171-181.

EE:‘l la continuacién del recuadro C se relacionan otros documentos Dbos documentos de familia de patentes se indican en el
anexo

*  Categorias especiales de documentos citados: “T" d ulterior publicado con posterioridad a la fecha de presentacidn

internacional o de prioridad que no pertenece al estado de la técnica
“A" documento que define el estado general de la técnica no pertinente pero que se cita por permitir la comprensidn del principio o teoria
derado como particul rel que constituye la base de la invencidn.
“E" solicitud de patente o patente anterior pero publicada en la “X" documento particularmente rel ; lain ién reivindicada no puede
fecha de presentacién internacional o en fecrla posterior. considerarse nueva o que impligue una actividad inventiva por referencia al
) documento aisladamente considerado.
“L" documento que  puede plantear dudas sobre una
reivindicacion de prioridad o que se cita para determinar la “¥" d particularmente rel slai ién reivindicada no puede
fecha de publicacién de otra cita o por una razdn cspecial considerarse que implique una actividad inventiva cuando ¢l documento se
(como la indicada). asocia a otro u otros documentos de la misma leza, cuya combinacid

resulta evidente para un experto en la materia.
“0" documento que se refiere a una divulgacion oral, a una
utilizacién, a una exposicidn o a cualquier otro medio. “&" documento que forma parte de la misma familia de patentes.

“P" documenio publicado antes de la fecha de presentacitn
internacional pero con posterioridad a la fecha de prioridad
reivindicada.

Figura 23: Fragmento del informe de investigacion internaalaon indicaciéon de los documentos de la
invencién considerados significativos de la salidgiinternacional (PCT) WO 02/085137 correspondierite
extension internacional de la patente espafiolalZ3465

Fuente: WIPO (2002)

Pasamos a considerar los programas nacionalesradonionales de financiacion de la investigacidn de
Centro de edafologia y biologia aplicada del sed@apo de calidad, seguridad y bioactividad de
alimentos vegetales) adscrito al Consejo supemoinglestigaciones cientificas, que han permitido el
progreso de una determinada linea de investigagiérha dado lugar a la invencion.
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Tratamiento postrecoleccion de frutas y hortalizagon luz ultravioleta. Efecto sobre su metabolismahélico
y su relacién con la calidad para su consumo en fseo y procesado

Entidad Financiadora: CICYT
Duracion: 1997-2000
Investigador principal: F. Tomas-Barberan

Efecto de los tratamientos tecnol6gicos sobre coitalyentes antioxidantes de interés nutricional, eta
postrecoleccion de frutas y hortalizas

Entidad Financiadora: CICYT
Duracién: 1998-2001
Investigador principal: F. Ferreres

Incremento de las propiedades funcionales de zumasediante tratamientos fisicos o enzimaticos y la a&id6n
de ingredientes ricos en polifenoles antioxidantgsbiodisponibles

Entidad Financiadora: CICYT
Duracion: 2001-2004
Investigador principal: F. Tomas-Barberan

Obtencién de zumo de uva funcional enriquecido el eompuesto natural anticancerigeno resveratrol y
revalorizacion de los subproductos generados en puoduccion

Figura 24: Proyectos nacionales impulsores de la investigatsdCEBAS del CSIC
Fuentehttp://www.cebas.csic.es/Departamentos/alimentogémr calidad.htm
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Study of the activation process of latent (lettucepolyphenol oxidase

AnA~ A A~~~

Entidad Financiadora: Comision Europea
Duracion: 2000/2001
Investigador principal: F.A. Toméas-Barberan

Estudio de la composicion fendlica de vinos VerdgsRias Baixas y su relacion con la ESCA

Entidad Financiadora: CSIC/ICCTI
Duracion: 2002/2003
Investigador principal: F. Ferreres (CEBAS) y AaB(Univ. do Minho)

Flavonoides en frutas y hortalizas: su impacto eralcalidad del alimento, la nutricién y la salud
humana (FLAVO).

Entidad Financiadora: COMISION EUROPEA

Duracion: 2004-2007

Investigador principal: Francisco A. Tomas-Barberan

Otros participantes: Maria Isabel Gil; Juan CaHepin; Federico Ferreres

Figura 25: Proyectos internacionales impulsores de la tig@&sion del CEBAS del CSIC
Fuentehttp://www.cebas.csic.es/Departamentos/alimentoggar calidad.htm

Obtencién de zumo de uva funcional enriquecido el eompuesto natural anticancerigeno
resveratrol y revalorizacion de los subproductos gerados en su produccion.

Entidad Financiadora: AGROVIDSA S.L.

Duracién: 2004-2006

Investigador principal: Juan Carlos Espin de Gea

Otros participantes: Francisco A. Tomas-Barberaaridisabel Gil, Rocio Gonzalez, Pilar Truchado

Escalado y adaptacion de la patente 2 177 465 ‘Teahiento postcosecha en frutas y hortalizas
mediante pulsos de irradiacién ultravioleta'.

Entidad Financiadora: ACTAFARMA S.L.

Duracion: 2005-2006

Investigador principal: Juan Carlos Espin de Gea

Otros participantes: Francisco A. Tomas-Barber&aj&Gonzalez Barrio, Pilar Truchado

Figura 26: Contratos con empresas: transferencia de tecnaliey@EBAS del CSIC
Fuentehttp://www.cebas.csic.es/Departamentos/alimentogfur_calidad.htm
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7. Oportunidades para la incorporacion y el desarrtbo de la tecnologia de sintesis, tratamiento y
uso del resveratrol

7.1. Expectativas y oportunidades reales

En cuanto a las oportunidades para la incorporagiosl desarrollo de la tecnologia de sintesis,
tratamiento y uso del resveratrol destacamos, tr gk nuestro ejemplo, la transferencia tecnolbgic
mediante los contratos de licerféipara la explotacién de la patente espafiola ES4BE7del CEBAS
(CSIC) que se han establecido para el desarratomercializacion:

- de alimentos funcionale§o nutracéuticos con Agrovidsa, s.l., (con sede amch) empresa
dedicada a la elaboracion de zumo de fruta y deustos derivados de los sobrantes (pieles, etc) de
la uva una vez prensada para la obtencion de énmoasa.

- de productos OTC (productos sin prescripcion médieb mercado farmaceéutico, destinados al
tratamiento de patologias menores y que permitanautomedicacion responsable) con ActaFarma
Innovaciones Terapeuticas: uno de los principalerhtorios espafioles en exportacion, importacion
y desarrollo de nuevos productos para tercerogdatrins o para la comercializacion a través de
FDA, empresa del grupd.La politica de ActaFarma ha sido siempre la ino@rade productos
OoTC.

Los alimentos funcionales o productos nutracéutiomscomplementos naturales o compuestos quimicos
bioactivos que pueden proporcionar un beneficisiciahal ademas de los nutrientes tradicionales que
contienen. Tienen la capacidad de fortalecer comuis saludables para la prevencion de

enfermedades.

La industria de los alimentos funcionales est4 magulada en el Japdén y en los EE.UU., donde los
nutracéuticos cuentan ya con una categoria esgegifin mercado en el &mbito de los productoslpara
salud. Desde 1993 se han desarrollado un gran olaeezstos productos a los mercados europeos donde
hasta el afio 2002 no existia una regulacion esgeegifdonde su comercializacion se efectuaba laajo |
etiqueta de "complementos alimenticios".

La legislacion alimenticia en Europa, vigente desldé de enero del 2005, ha sido establecida €le28
enero del 2002 en el Reglamento 178/2002, segdnatllos profesionales de las industrias alimesmici
europeas disponen de dos afios por adecuar sus@sgcactividades a los nuevos requisitos. Segén es
reglamento (OPTI_VT, 2002) se establecen diferentgifgaciones de aplicacion en las industrias
alimenticias, destacando entre otros las relacamacbn la comercializacion de alimentos y su
trazabilidad. En la Unién Europea se esta revisdagoopuesta de Reglamento del Parlamento Europeo
y del Cglgsejo sobre las alegaciones nutricionalgs gropiedades saludables en los alimentos dedali

de 2003:

12| a transferencia tecnolégica consiste en "un canat@ titularidad de un derecho (en materia de poku
intelectual de un conjunto de informacién y conadembs técnicos), pero no implica necesariamenteannbio
de titularidad, sino que frecuentemente proporciia la posibilidad de explotacion”. La licenoijemplo de
transferencia tecnoldgica, se define como aquetttato por el cual el titular de un derecho de mate de
know-how (licenciando) autoriza a un tercero (lmatario) al ejercicio de determinadas facultades d
explotacion sobre lo mismo. Asimilable al arrendamn” (Vidal-Quadras, 2005).

13»Con respecto a esta cuestion, la definicion noaéptada define el alimento funcional como: un afitoesimilar
aparenta a un alimento convencional, que es codsuocimo aparte de una dieta normal y que mas alkud
aportacion nutricional habitual ha demostrado diieaimente contar con beneficios fisiologicos yiada a
reducir el riesgo de contraer una determinada ewféad". (Buesa, Echarri y Torrecilla, 2005).

14 Descripcién extraida de la web de ActaFarma, dig® en:www.actafarma.com

15 Definicién elaborada a partir de los contenidosvdev.nutraceuticos.cony dewww.websalud.com

16 COM (2003) 424 final. 2003/0165 (COD), citado exfoime sobre alimentos funcional disponible en:
http://www.ruralcat.net/ruralcatNews/resources/FBa@limentos_funcionanles.pdf.
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I Direccion I@ hittp: f fuasie, supersmart. comfdew/productdetail . phprid=a05&framid=132

= & Hutran e

suppléments nutritionnels

MNauweautés | Club Supersmart | Contact | Affiliation

necom

Lq BOU'H que IAntioxydants

| Resveratrol 20 mg 90 Ycaps™

o0 YWeaps™

Le resveratrol est un composé protecteur produit par le raisin rouge (et quelgues autres plantes) pour
se défendre contre les parasites. Beaucoup d’études ont démontré que le resveratrol est un
antioxydant puissant et gqu’il protége la santé humaine par de multiples mécanismes, C'est au
resveratral que la recherche attribue une bonne partie des effets protecteurs du fameux "paradoxe”
frangais.,
Malheureusement, il n'y a presque plus de resveratrol dans le vwin rouge du fait de l'utilisation
généralisée des pesticides, alors qu’l v en avait auparavant § & 10 mg par litre. Nous avons pu
localiser, cependant, une source de resveratrol de qualité pharmaceutique, extrait directement de
raisin rouge de culture biologigue et retenant Iéquilibre naturel de tous ses composés actifs
polyphénols, flavonoides, anthocyanes et oligoproanthocyanes (OPC), L'extrait est ensuite enrichi en
resveratrol extrait la plante Polygonum cuspidatum et standardisé pour apporter 10% de resveratrol,
Commander -D"g-l_f C'est lextrait le plus naturel et le plus puissant que l'on puisse trouver sur le marché ! Le resveratrol
est sans doute le phytonuotriment le plus efficace et le plus &tudié que l'on puisse prendre pour
rmaintenir et protéger sa santé, C'est une solution élégante 4 beaucoup de problémes gue rencontrent
Conditions de vente les &tres hurmnains vieillissants

Figura 27: Captura de pagina web del producto 'resveratrbtatélogo de 'Supersmart’,
empresa europea de venta de suplementos nutriegonal

Fuente www.supersmart.com

7.2. Expectativas y oportunidades asociadas

Un buen ejemplo de la variedad de las perspectivaportunidades asociadas al ambito del sector
agroalimentario y farmacéutico les podemos detestael contenido de los otros contratos con empresa
para la transferencia de tecnologia del CEBAS &CQara el desarrollo de productos.

CONTRATOS CON EMPRESAS

Caracterizacion de compuestos bioactivas en variedas de tomate y broculi de Seminis.

Entidad Financiadora: Seminis Vegetables Seeds Inc.
Duracion: 2004- 2005.

Investigador principal: Francisco A. Tomas-Barberan
Otros participantes: Alicia Marin

FRUTIBON (San Juan, Alicante) Contrato de transferacia de tecnologia.

Entidad Financiadora: FRUTIBON

Duracion: 2004-2006

Investigador principal: Maria Isabel Gil Mufioz

Otros participantes: Maria Angeles Conesa, MercAtlaagro

HONGOS DEL DIA (Vega Mayor y Ayecue). Contrato de tansferencia de tecnologia.

Entidad Financiadora: Hongos del Dia (Florette v&ye) (Milagro, Navarra e Iniesta)
Duracion: Abril 2005-Noviembre 2005.

Investigador principal: Maria Isabel Gil Mufioz

Otros participantes: Juan Antonio Tudela, Mercedlesagro
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Metodologia analitica de polifenoles de cacao.

Entidad Financiadora: Natraceutical S.A.

Duracion: Mayo 2005-Octubre 2005.

Investigador principal: Francisco A. Tomas-Barberan
Otros participantes: Alicia Marin

Characterisation of flavonoid compounds of Seministomato varieties’

Entidad Financiadora: Seminis Vegetables Seeds Inc.

Duracion: 2005- 2006.

Investigador principal: Francisco A. Tomas-Barberan

Otros participantes: Begofia Buendia, M.I. Gil; E€pin; F. Ferreres.

Characterisation of bioactive compounds of Seminisweet pepper genotypes

Entidad Financiadora: Seminis Vegetables Seeds Inc.

Duracion: 2005- 2006.

Investigador principal: Francisco A. Tomas-Barberan

Otros participantes: Begofia Buendia, M.I. Gil; E€pin; F. Ferreres.

Escalado y adaptacion de la patente 200002073 ‘Sisis enzimatica del antioxidante hidroxitirosol

Entidad Financiadora: ROVI Laboratorios Farmacestis. A.
Duracion: 2005-2006

Investigador principal: Juan Carlos Espin de Gea

Otros participantes: Francisco A. Tomas-Barberéar, Mirrosa Pérez.

‘Estudio sobre dosificacion y determinacion de pdienoles de cacao’

Entidad Financiadora: Natraceutical S.A.

Duracion: 2005-2006

Investigador principal: Francisco A. Tomas-Barberan
Otros participantes:

‘Biodisponibilidad de flavonoides en batidos de cam enriquecido con ingrediente de Natraceutical
ME521101

Entidad Financiadora: Natraceutical S.A.

Duracion: 2005-2006

Investigador principal: Francisco A. Tomas-Barberan
Otros participantes:

Figura 28: Otros contratos con empresas para la transferdediecnologia del CEBAS del CSIC
Font: http://www.cebas.csic.es/Departamentos/alimentogéar_calidad.htm

Destacamos de este grupo, la transferencia tedoaldmara la adaptacion de la patente 200002073
'Sintesis enzimética del antioxidante hidroxititbados laboratorios farmacéuticos ROVI.

En este ejemplo, para la determinacion de las éxjpess y oportunidades asociadas, el investigador
especializado tendra que calibrar la relacion deseslesarrollos con las lineas de investigacion
especializadas del laboratorio en las areas de réawepcion y tratamiento de la enfermedad
tromboembdlica venosa, el uso de la Bemiparinaaéndicacién de hemodialisis, o en la produccién de
supositorios, 0 su incorporacion para futuros delas.
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8. Conclusiones

En cuanto al analisis de la produccion cientifiageypatentes, a lo largo de este articulo, hemais@do
el resultado efectivo de diferentes tipologiasndiicadores segin su modo.

En este sentido hemos confirmado como los indiesdonantitativos, consistentes en el simple cémputo
de publicaciones nos pueden indicar aproximadanetmimamismo de un campo cientifico o la relacion
entre patentes y produccién cientifica en un detexdo campo cientifico, técnico o tecnolégico aadoi

a determinados términos clave o usos.

Los indicadores cualitativos trabajan a partir @dénformacion contenida en el registro de un adicu
cientifico o de una patente, o a partir de lascietes entre citas en el caso de la produccioriifien

Los indicadores cualitativos nos pueden facilitar @emplo la clasificacion temética o por origenia
produccion cientifica y de patentes. Pero medidmdecOmputos que consideran estas caracteristicas
cualitativas s6lo podemos obtener visiones indiaatmuy generalistas y en algunos casos, tergiassa

Particularmente, la literatura patente es un casadigméatico de informacion que se resiste al sigéli
cuantitativo o indirecto si lo que se pretende \@seentrar en los contenidos de los documentas. L
diferencias en las estrategias adoptadas por lpsesas y en las legislaciones en cuanto al regigtro
patentes de los paises asi como en los sisteniafodeacion de las bases de datos de patentesarelo
se refiere a la informacion y a la comunicacionrea particular, compafiia u organizacion soli¢eaa
inventor dificultan la tarea de preparacion, linzpig transformacion de datos para el analisis.

El conjunto de datos presenta caracteristicastaesdes de casuisticas particulares y heterogéReas.
ejemplo, para la identificacion exacta de los aggrfechas y existencia de las invenciones, hagajoer
gue en los EE.UU., la patente tiene que ser sadigitpor el inventor y el derecho a la patente lo
determina la fecha de la invencion, no la fech&admlicitud que solo se publicara a instanciapdepio
solicitante.

Los indicadores cualitativos nos sirven, tambiéma@demos dicho, para clasificar aproximadamente las
lineas tematicas de investigacion a partir de ifaatea de los registros documentales mediante los
términos clave. Pero hay que considerar que loga$dematicos de la CIP (Clasificacion internaalon
de patentes) que describen la invencion, en loslBEson asignados por traduccion automatizadasie lo
codigos de la clasificacion propia, lo cual supona fuente de errores.

Entendemos por indicadores cualitativos también itmicadores llamados relacionales de primera
generacion (Callon, Courtial y Penan, 1995), comogjemplo, el método de las citas conjuntas. Pero
estos computos cuando les queremos hacer extersiVasliteratura patente donde la referencia a
contenidos tematicos o la practica de citas noeptasuna codificacion bien establecida, se corariezh
una herramienta poco fiable.

En definitiva, el uso de cémputos en literaturaeptd para la clasificacion tematica indirecta, mpa
identificacion y agrupacion de los actores de laedtigacion cientifica, es un instrumento de aisalis
pOCO riguroso y no proporciona mas que una imagewxanada.

La investigacion cientifica técnica y tecnolégicameeorientada hacia la innovacién se expresa en la
produccion de patentes. La investigacion cientidicaeste sentido no se centra Unicamente en posduct
innovadores, sino en nuevos procedimientos papatkencion o sintesis de productos (existentes ¢ no)
en nuevas utilidades o usos.

En cienciometria, los indicadores que decimos retades (llamados relacionales de segunda generacio
por Callon, Courtial y Penan) se atienen a losaridbs mediante técnicas que tratan de repredastar
tematicas con métodos mas avanzados como por ejerlphnalisis de palabras asociado (co word
analysis) (Callon, Courtial y Penan, 1995).
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Sin embargo, en general y en el caso concreto dmviestigacion para la potenciacion de las
concentraciones de resveratrol, la investigaciéntifica que fundamenta técnicamente las patemtes n
trata Unicamente sobre el componente en si, edr&sul, sino sobre el tratamiento del producteeyal
produccion natural que lo contiene, el procedinuetg sintesis, el efecto, el uso funcional y etipoto
final resultante. En este nivel mas elevado y eadwerdel andlisis de la produccién cientifica que
fundamenta las patentes, no nos interesa la infaémague pueda derivar de los cémputos de los
registros totales o de los asociados a un usorotéarmino especifico. No se trata sélo de considara
relacion entre ciencia y tecnologia, a partir de ilwdicadores cualitativos que trabajan sobre it@s c
entre publicaciones cientificas y patentes, cofinede no identificar las interacciones entre caspo
técnicos y especialidades cientificas, sino tambéastructurar los contenidos.

Con el fin de dibujar la estructura de contenidas describe la investigacidn cientifica en la iraén

en relacion al resveratrol, tenemos que detectandm estamos ante una investigacion sobre un
componente sustitutivo para una finalidad comuhreséos alimentos o productos naturales que induye
éstos, sobre procedimientos o tratamientos subteptile aplicar para la obtenciéon de un determinado
efecto o de otro, sobre un uso funcional resultgrgebre qué producto es el depositario de la iciéan
final (un farmaco, un aditivo, un alimento funcinaNos interesan ahora los contenidos de la
investigacion cientifica que incluyen las publicaigs cientificas y las patentes, y que se asocite e
ellas, ciertamente mediante citas de articulosagenges y entre patentes. En este sentido habldenos

gue consideramos nosotros indicadores relacionali&svos a los contenidos asociados a la cieneiday
tecnologia aplicada.

Cémo hemos apuntado, las referencias bibliografigees incluyen los informes sobre el estado de la
técnica y la descripcion de la invencion en el cdsdas patentes no son resultados de una practica
sistematica y son de calidad muy heterogénea. tallelale los antecedentes llega con ocasiéon de las
denuncias de intereses afectados por infraccion ddeerminadas reivindicaciones. Vista esta
circunstancia, es evidente que a tal efecto heemdd que pasar ineludiblemente a la lectura oéb teée

los resumenes de los documentos que selecciondngoeremos representar una aproximacion de las
principales clasificaciones relacionales que deriva

Finalmente, con la elaboracion de un diagrama deléion (figura 14.18) que representa la conexion
entre los pardmetros que definen la investigaadnesresveratrol hemos podido manifestar la didacsi

de referencias susceptibles de medir en los preaEsanovacion. Por ejemplo: a un componente de un
determinado alimento, asociado a un procedimientatamiento, un efecto y un uso funcional, etc.

En cuanto a las oportunidades para la incorporagiosl desarrollo de la tecnologia de sintesis,
tratamiento y uso del resveratrol destacamos, tr gk nuestro ejemplo, la transferencia tecnokgic

mediante los contratos de licencia para la explitade la patente espafiola ES-2177465 del CEBAS
(CSIC) que se han establecido para el desarrollcomercializacion de alimentos funcionales o

nutracéuticos y de productos OTC (productos sirsqoiigcion médica del mercado farmacéutico,

destinados al tratamiento de patologias menore ypgrmiten una automedicacion responsable).

Un buen ejemplo de la variedad de las perspectivaportunidades asociadas al ambito del sector

agroalimentario y farmacéutico les podemos detextal contenido de los otros contratos con empresa
para la transferencia de tecnologia del CEBAS &CQara el desarrollo de productos.
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